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1. Вкажiть мiкроорганiзми-збудники харчових iнтоксикацiй:

   A) Парагемолiтичнi вiбрiони

   B) Ентерококи

* C) Золотистi стафiлококи

   D) Кишковi палички

2. Якi харчовi вироби є основним фактором передачi протейної харчової
токсикоiнфекцiї?

   A) Кисломолочнi

   B) Кремовi

* C) М`яснi та рибнi

   D) Хлiбобулочнi

3. Яка мiнiмальна кiлькiсть мiкроорганiзмiв роду Proteus є дiагностичним
критерiєм при бактерiологiчному дослiдженнi випорожнень з приводу харчової
токсикоiнфекцiї?

   A) 10 в ступенi 10 КУО в 1 кубiчному сантиметрi

   B) 10 в ступенi 2 КУО в 1 кубiчному сантиметрi

* C) 10 в ступенi 6 КУО в 1 кубiчному сантиметрi

4. Який з наведених показникiв не визначають при дослiдженнi
напiвфабрикатiв?

   A) Загальна мiкробна засiянiсть

   B) Сальмонели

* C) Протеї

   D) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)
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5. Вкажiть, якi з наведених методiв бактерiологiчного дослiдження прийнято
для оцiнки якостi очних крапель:

   A) Визначення вмiсту ентерококiв в 1 кубiчному сантиметрi

* B) Визначення вмiсту мезофiльних аеробiв та факультативних анаеробiв в 1
кубiчному сантиметрi та кiлькiсне визначення БГКП (бактерiї групи кишкової
палички)

   C) Визначення вмiсту St.aureus в 1 кубiчному сантиметрi

6. Якi з наведених бактерiологiчних показникiв не враховують при оцiнцi якостi
питної води?

   A) Кiлькiсть мiкроорганiзмiв в 1 мл води

   B) Iндекс БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Iндекс стафiлококiв

7. Вкажiть, який з наведених методiв санiтарно-бактерiологiчного аналiзу води
є найбiльш достовiрним,економiчним,швидким:

   A) Бродильний

* B) Мембранних фiльтрiв

8. Вкажiть мiкроорганiзми, виявлення яких свiдчить про нещодавне фекальне
забруднення питної води:

   A) Стафiлококи

   B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Кишковi палички

9. Вкажiть термiн iнкубацiї засiвiв олiйних лiкарських форм при дослiдженнi на
стерильнiсть:

   A) 28 доби

* B) 14 дiб

   C) 32 дiб

   D) 21 доба

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 3



10. Вкажiть об`єм водопровiдної води, що пiдлягає дослiдженню за ДГСТ 2874-
82"Вода питна":

   A) 100 мл

   B) 300 мл

* C) 500 мл

   D) 1 000 мл

11. Вкажiть, яку з наведених речовин використовують для дехлорування
водопровiдної води:

   A) Хлористий натрiй

   B) Бiкарбонат натрiю

* C) Гiпосульфiт натрiю

12. Вкажiть середовище накопичення, що застосовують для засiву при
дослiдженнi хлорованої води бродильним методом:

   A) Лактозо-пептонне

* B) Глюкозо-пептонне

13. Вкажiть, якi з наведених ознак притаманнi мiкроорганiзмам, що належать
до БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) Грамнегативнi палички, оксидазопозитивнi

   B) Грампозитивнi палички, оксидазонегативнi

* C) Грамнегативнi палички, оксидазонегативнi

14. Вкажiть максимально допустимий колi-iндекс для водопровiдної води за
ДГСТ 2874-82"Вода питна":

   A) 20

   B) 9

* C) 3

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 4



15. Вкажiть максимально допустиму загальну мiкробну засiянiсть води згiдно з
ДГСТ 2874-82"Вода питна":

   A) 10 000

   B) 1 000

* C) 100

16. Вкажiть основнi мiкробiологiчнi показники для води вiдкритих водоймищ:

   A) Стафiлококи

* B) ЛКП (колiформнi БГКПлактозопозитивнi кишковi палички)

   C) Колi-фаги

17. Вкажiть додатковий мiкробiологiчний показник для води в мiсцях масового
купання:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Колi-iндекс

* C) Стафiлококи

18. Який непрямий показник свiдчить про забруднення води ентеровiрусами?

   A) Ентерококи

   B) Стафiлококи

* C) Колi-фаги

   D) Лактозопозитивнi кишковi палички

19. Вкажiть iндикаторнi мiкроорганiзми, якi враховують при дослiдженнi води
плавальних басейнiв за епiдпоказниками:

   A) ЛКП

   B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) St.aureus

   D) Протеї
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20. Вкажiть iндикаторнi мiкроорганiзми, що не враховують при плановому
дослiдженнi води плавальних басейнiв:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Ps.aeruginosa

* C) St.aureus

21. Вкажiть, якi з перерахованих санiтарно-показових мiкроорганiзмiв
враховують в молоцi та молочних продуктах згiдно ДГСТ 9225-84:

* A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Цитратпозитивнi БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

22. Вкажiть температурний режим iнкубування засiвiв молока та молочних
продуктiв при визначеннi загальної засiяностi в 1 кубiчному сантиметрi:

   A) 37 град. С

   B) 43 град. С

* C) 30 град. С

23. В яких з перерахованих харчових продуктiв не визначають загальну
мiкробну засiянiсть в 1 кубiчному сантиметрi?

   A) М`яснi продукти

   B) Рибнi продукти

* C) Кисломолочнi продукти

   D) Кондитерськi вироби

24. Вкажiть температурний режим, бiльш сприятливий для розмноження
грунтових нетермофiльних мiкрорганiзмiв:

   A) 16-20 град. С

   B) 50-60 град. С

* C) 25-45 град. С
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25. Вкажiть об`єм кисломолочних продуктiв для дитячого харчування, в якому
не допускається БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) 50 кубiчних сантиметрiв

   B) 10 кубiчних сантиметрiв

* C) 3 кубiчних сантиметри

26. Вкажiть мiкробiологiчнi показники, якi не визначають в кондитерських
виробах:

   A) Загальна мiкробна засiянiсть

   B) Титр БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Iндекс ентерококiв

   D) Золотистий стафiлокок

27. Вкажiть метод, що використовують для експресного визначення мiкробної
засiяностi заготовляємого коров`ячого молока:

   A) Засiв з розведень

   B) Засiв глибинним методом

* C) Редуктазна проба

28. Вкажiть оптимальний режим пастеризацiї молока:

   A) 100 град. С

   B) 60 град. С

* C) 80 град. С

29. Вкажiть об`єм молока та вершкiв з пастеризатора пiсля пастеризацiї, в
якому не допускаються БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

* A) 10 мл

   B) 1 мл

   C) 0,1 мл
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30. Вкажiть, якi групи мiкроорганiзмiв не притаманнi атмосферному повiтрю:

   A) Грунтовi спороноснi амонiфiкуючi мiкроорганiзми

   B) Пiгментнi форми

* C) Ентерококи

   D) Плесеневi гриби та дрiжджi

31. Вкажiть, якi з перерахованих груп мiкроорганiзмiв не є санiтарно-
показовими для повiтря закритих примiщень:

   A) Str.viridans

* B) Кишкова паличка

   C) Гемолiтичнi стрептококи

   D) Золотистi стафiлококи

32. Вкажiть фазу бактерiального аерозолю, що має найбiльше епiдемiологiчне
значення:

   A) Фаза бактерiального пилу

   B) Фаза бактерiальних крапель

* C) Фаза бактерiальних крапель, що висохли

33. Вкажiть показники, що прийнятi для оцiнки змивiв з аптечного посуду:

   A) Наявнiсть золотистого стафiлококу

* B) Кiлькiть мезофiльних аеробних та факультативно анаеробних бактерiй в 1
кубiчному сантиметрi та наявнiсть БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   C) Колi-титр

34. Вкажiть бiльш оптимальний метод оцiнки стану повiтря закритих
примiщень:

   A) Седиментацiйний

* B) Аспiрацiйний
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35. Вкажiть, який з перерахованих мiкроорганiзмiв є показником санiтарного
негаразду повiтря лiкувально-профiлактичних закладiв:

   A) Str.viridans

   B) Мiкроорганiзми роду Bacillus

* C) St.aureus

   D) Ентерококи

36. Вкажiть, скiльки грунту вiдбирають для проведення бактерiологiчного
дослiдження:

   A) 100 г

   B) 1 000 г

* C) 250-500 г

37. Вкажiть строки видачi вiдповiдi при дослiдженнi шкiри операцiйного поля
та рук хiрургiв на стерильнiсть:

   A) 8 доба

* B) 3 доба

   C) 14 доба

   D) 24 доба

38. Вкажiть, якi з перерахованих патогенних мiкрорганiзмiв рекомендують
визначати в грунтi:

   A) Лептоспiри

   B) Бруцели

* C) Сальмонели

   D) Коагулазопозитивнi стафiлококи
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39. Вкажiть мiкроорганiзми-збудники харчових iнтоксикацiй:

   A) Псевдомонади

   B) Ентерококи

* C) Золотистi стафiлококи

   D) Кишковi палички

40. Якому контролю пiдлягає тiоглiколеве середовище перед засiвом на
стерильнiсть донорської кровi:

   A) На диференцiйнi властивостi

* B) На стерильнiсть та ростовi якостi

   C) На iнгiбуючi властивoстi

41. Вкажiть мiнiмальну кiлькiсть парагемолiтичних вiбрiонiв в 1 г продукту, яка
свiдчить про їх етiологiчнiсть при харчових токсикоiнфекцiях:

   A) 10 в ступенi 2

   B) 10 в ступенi 3

* C) 10 в ступенi 6

   D) 10 в ступенi 1

42. Яку з наведених методик можна застосовувати для визначення
ентеротоксигенних властивостей Staphylococcus aureus?

   A) Визначення гемолiтичної активностi

   B) Дерматонекротична проба

* C) Бiологiчна проба на кошенятах
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43. Вкажiть мiнiмальну концентрацiю NaCl в 1 % пептоннiй водi, що дає змогу
рости галофiльним вiбрiонам:

   A) 7 %

   B) 5 %

* C) 3 %

   D) 10 %

44. Вкажiть мiнiмальну кiлькiсть мiкроорганiзмiв Cl.perfringens в 1 г продукту,
що має дiагностичне значення при харчовiй токсикоiнфекцiї:

   A) l0 в ступенi 8

* B) l0 в ступенi 6

   C) l0 в ступенi 4

   D) l0 в ступенi 2

45. Вкажiть поживнi середовища, що використовують для засiву iн`єкцiйних
лiкарських препаратiв на стерильнiсть:

   A) Кров`яний агар, цукровий бульйон

* B) Тiоглiколеве середовище, середовище Сабуро

   C) Сироватковий бульйон, агар Хоттiнгера

46. Вкажiть ознаку, що не є обов`язковою для санiтарно-показових
мiкроорганiзмiв:

   A) Здатнiсть до виживання в навколишньому середовищi бiльша, нiж у патог генних
бактерiй

   B) Мiнливiсть бiологiчних властивостей в навколишньому середовищi вiдсутня або
мiнiмальна

* C) Здатнiсть до росту в анаеробних умовах

   D) Розмноження в навколишньому середовищi вiдсутнє або мiнiмальне
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47. Вкажiть показники, що визначають в змивах з обладнання та iнвентаря
аптек при планових дослiдженнях:

   A) Мiкроорганiзми роду Bacillus

* B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   C) Ентерококи

   D) Ps.aeruginosa

48. Вкажiть поживнi середовища, на якi роблять засiв донорської кровi при
контролi на стерильнiсть:

   A) Цукровий бульйон

* B) Тiоглiколеве середовище

   C) Середовище Сабуро

   D) Бульйон Хоттiнгера

49. Вкажiть санiтарно-показовi мiкрооранiзми, що визначають при дослiдженнi
готових кулiнарних виробiв:

   A) Стафiлококи, ентерококи

   B) Клостридiї, мiкроорганiзми роду Bacillus

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), сальмонели, протеї

50. Вкажiть санiтарно-показовi мiкроорганiзми, що визначають при дослiдженнi
напiвфабрикатiв:

   A) Клостридiї, мiкроорганiзми роду Bacillus

   B) Стафiлококи, протеї

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), сальмонели

51. Вкажiть строки видачi вiдповiдi при дослiдженнi донорської кровi на
стерильнiсть:

   A) 21 доба

* B) 4 доба

   C) 14 доба
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52. Вкажiть, якi з перерахованих харчових продуктiв не дослiджують на
загальну мiкробну засiянiсть:

   A) Готовi кулiнарнi вироби

   B) М`яснi напiвфабрикати

   C) М`ясо

* D) Кисломолочнi продукти

53. Вкажiть, якi з наведених показникiв визначають в змивах при здiйсненнi
поточного санiтарного нагляду за пiдприємствами громадського харчування i
торгiвлi:

   A) Стрептококи

   B) Стафiлококи

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   D) Ps.aeruginosa

54. Вкажiть температурнi режими, регламентованi для дослiдження змивiв з
обладнання харчових пiдприємств:

   A) 18 град. С

   B) 25 град. С

* C) 30 град. С

55. Вкажiть строки iнкубування на поживних середовищах хiрургiчного
матерiалу при дослiдженнi на стерильнiсть:

   A) 21 добу

* B) 8 дiб

   C) 14 дiб
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56. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють пiгментацiю м`яса:

   A) Протеї, стафiлококи

   B) Клостридiї

* C) Серацiї, псевдомонади

   D) Дрiжджi

57. Вкажiть температурний режим iнкубування тiоглiколевого середовища при
дослiдженнi на стерильнiсть лiкарських препаратiв:

   A) 22-25 град. С

* B) 30-35 град. С

   C) 37-42 град. С

58. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють гниття м`яса:

   A) Кишкова паличка

   B) Стафiлококи

* C) Клостридiї, протеї, псевдомонади

59. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють кисле бродiння м`яса:

   A) Стафiлококи

   B) Ентерококи

* C) Кисломолочнi бактерiї, дрiжджовi гриби

   D) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

60. Вкажiть, якi з перерахованих мiкроорганiзмiв є санiтарно-показовими для
повiтря:

   A) Кишкова паличка

   B) Str.faecalis

   C) Cl.perfringens

   D) Ps.aeruginosa

* E) St.aureus
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61. Вкажiть температурний режим iнкубування тiоглiколевого середовища при
дослiдженнi на стерильнiсть лiкарських препаратiв:

   A) 22-25 град. С

* B) 30-35 град. С

   C) 37-42 град. С

62. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють гниття м`яса:

   A) Кишковi палички

   B) Стафiлококи

* C) Клостридiїї, протеї, псевдомонади

63. Вкажiть, якi з наведених показникiв визначають в змивах при здiйсненнi
поточного санiтарного нагляду за пiдприємствами громадського харчування i
торгiвлi:

   A) Стрептококи

   B) Стафiлококи

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   D) Ps.aeruginosa

64. Чи пiдлягають реалiзацiї креми з титром БГКП (бактерiї групи кишкової
палички) 0,001?

* A) Нi

   B) Так

65. Вкажiть, на якiй глибинi грунт має найбiльше мiкробне засiяння:

   A) На поверхнi

   B) На глибинi 1-2 см

* C) На глибинi 10-20 см
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66. Вкажiть, який з наведених показникiв не використовується для санiтарно-
бактерiологiчної оцiнки грунту:

   A) Колi-титр

   B) Титр нiтрифiкуючих бактерiй

* C) Титр St.aureus

   D) Титр Cl.perfringens

   E) Кiлькiсть термофiльних бактерiй на 1 г грунту

   F) Загальна кiлькiсть мiкроорганiзмiв

67. Вкажiть показник, визначення якого не входить в короткий санiтарно-
мiкробiологiчний аналiз грунту:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Загальна кiлькiсть бактерiй

* C) B.anthracis

   D) Cl.perfringens

   E) Термофiльнi бактерiї

68. Яку з наведених методик можна застосувати для визначення
ентеротоксигенних властивостей St.aureus:

   A) Визначення гемолiтичної активностi

   B) Дерматонекротична проба

* C) Бiологiчна проба на кошенятах

69. Вкажiть, який з наведених показникiв свiдчить про забруднення грунту
навозом i компостом:

   A) Низький титр кишкової палички ( 0,9 та нижче)

   B) Високi титри Cl.perfringens та нiтрифiкаторiв

* C) Пiдвищений вмiст термофiлiв (бiльше нiж 1000 КУО/г)
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70. Чим зумовлено зменшення кiлькостi мiкроорганiзмiв в харчових продуктах
при швидкому заморожуваннi?

   A) Руйнуванням мiкробних клiтин кристалами льоду

   B) Загибеллю мiкроорганiзмiв внаслiдок порушення метаболiзму

* C) Вiдсутнiстю здатностi до розмноження при низьких температурах та
вiдмиранням старiючих клiтин

71. Вкажiть середовище для визначення сумарного показника БГКП (бактерiї
групи кишкової палички):

   A) МПБ (м`ясо-пептонний бульон)

   B) Середовище для контролю стерильностi

* C) Середовище Кесслера

72. Який з перерахованих мiкроорганiзмiв визначають на середовищi Кода?

   A) Staphylococcus

   B) Streptococcus

* C) Escherichia

   D) Alcaligenes faecalis

73. Вкажiть основний шлях зараження м`яса збудниками сибiрки, бруцельозу,
туляремiї:

   A) Зараження м`ясних продуктiв людьми-джерелами iнфекцiї

* B) Зараження вiд хворих тварин (за життя чи пiсля забою)

74. Вкажiть мiнiмальну масу м`ясних та ковбасних виробiв, в якiй не
допускається присутнiсть патогенних мiкроорганiзмiв, в т.ч. сальмонел:

   A) 0,1 г

   B) 10,0 г

* C) 25,0 г

   D) 100,0 г
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75. Вкажiть, в якiй масi готових м`ясних рублених виробiв не допускається вмiст
БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) 10,0 г

   B) 1,0 г

* C) 0,5 г

76. Вкажiть основний шлях зараження м`яса збудниками черевного тифу та
паратифiв, шигельозiв, ешерихiозiв, холери:

   A) Зараження вiд хворих тварин за життя чи пiсля забою

* B) Зараження м`ясних продуктiв людьми-джерелами iнфекцiї

77. Вкажiть, в якому з наведених випадкiв визначають мiкробну засiянiсть
харчових продуктiв:

   A) При дослiдженнi продуктiв, одержання яких неможливo без додання специфiчної
мiкрофлори

* B) При дослiдженнi харчових продуктiв, технологiя виготовлення яких не
передбачає застосування специфiчної мiкрофлори

78. Вкажiть, за якою ознакою визначають E.coli як показник фекального
забруднення:

   A) Неспроможнiсть до росту на ацетатному середовищi

   B) Вiдсутнiсть здатностi до ферментацiї сахарози

* C) Спроможнiсть розщеплення лактози при 43-44,5 град. C

79. Вкажiть, в якiй масi варених ковбас не допускається присутнiсть БГКП
(бактерiї групи кишкової палички):

   A) 0,01 г

   B) 0,5 г

* C) 1,0 г
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80. Вкажiть, в якiй масi пастеризованих м`ясних консервiв не допускається
присутнiсть мезофiльних сульфiтредукуючих клостридiй:

   A) 0,01 г

* B) 0,1 г

   C) 0,5 г

81. Вкажiть, якi з перерахованих мiкроорганiзмiв не входять до складу власної
мiкрофлори води:

   A) Vibrio

   B) Aeromonas

* C) E.coli

82. Вкажiть, якi з перерахованих видiв води вiдносять до категорiї
полiсапробних:

   A) Артезiанська

   B) Колодязна

* C) Стiчна

   D) Водопровiдна

83. Який з наведених показникiв використовують для оцiнки забрудненостi
води плавальних басейнiв?

   A) Титр Cl.perfringens

   B) Загальна мiкробна засiянiсть

* C) Титр БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

84. Вкажiть, за якою з наведених ознак визначають E.coli, як показник свiжого
фекального забруднення:

   A) Розщеплення лактози до кислоти i газу

   B) Розщеплення глюкози до кислоти i газу

* C) Здатнiсть до iндолоутворення та неспроможнiсть до росту на цитратному
середовищi Сiмонса
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85. Вкажiть, яке середовище використовують для засiву води вiдкритих водойм
при визначеннi показника ЛКП (лактозопозитивнi кишковi палички):

   A) М`ясопептонний бульйон

   B) Глюкозо-пептонне середовище

* C) Лактозо-пептонне середовище

86. Вкажiть середовище та температурний режим для визначення ФКП
(фекальнi кишковi палички):

   A) М`ясопептонний бульйон з борною кислотою при 37 град. С

   B) Лактозо-пептонне середовище з борною кислотою при 37 град. С

* C) Лактозо-пептонне середовище з борною кислотою при 43 град. С

87. Вкажiть основнi бактерiологiчнi показники якостi питної води
централiзованого водопостачання:

   A) Cl.perfringens

   B) ЛКП, стафiлококи

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), кiлькiсть сапрофiтiв

88. Як Ви вважаєте, чи є необхiднiсть визначати кiлькiсть сапрофiтiв у водi при
37 град. С та 20 град. С при виборi нового джерела водопостачання?

   A) Нi

* B) Так

89. Про що свiдчить виявлення ентерококiв, як санiтарно-показових
мiкроорганiзмiв?

   A) Про давнє фекальне забруднення

* B) Про нещодавне фекальне забруднення
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90. Якi характеристики питної водоровiдної води вiдповiдають вимогам ДГСТу?

   A) Колi-iндекс 20, колi-титр 50

   B) Колi-iндекс 100, колi-титр 10

* C) Колi-iндекс 3, колi-титр 300

91. Вкажiть, який з наведених розчинiв використовують для зволоження
тампонiв при вiдборi змивiв з об`єктiв навколишнього середовища з метою
виявлення холерних вiбрiонiв:

   A) Iзотонiчний розчин NaCl

   B) Забуферений фiзiологiчний розчин з рН 8,2

* C) 1 % пептонна вода

92. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи А?

   A) Субстерилiзацiї

   B) Пастеризацiї

* C) Промисловiй стерилiзацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

93. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Б (1 пiдгрупa)?

   A) Субстерилiзацiї

   B) Пастеризацiї

* C) Промисловiй стерилiзацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

94. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Б (2 пiдгрупa)?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi
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95. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи В?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

96. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Г?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

97. Яким чином досягають мiкробiологiчної чистоти при виготовленнi консервiв
групи Д?

   A) Промисловою стерилiзацiєю

   B) Субстерилiзацiєю

* C) Дiєю нiтратiв, нiтритiв, хлориду натрiю, коптiнням

   D) Пастеризацiєю

   E) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

98. Чи можна проводити дослiдження кремiв на засiянiсть БГКП (бактерiї групи
кишкової палички) методом найбiльш вiрогiдного числа (НВЧ)?

   A) Так

* B) Нi
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99. Яким чином забезпечується консервацiя пресервiв?

   A) Промисловою стерилiзацiєю

   B) Субстерилiзацiєю

* C) Дiєю консервантiв

   D) Пастеризацiєю

   E) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

100. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи В?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

101. Вкажiть, який з наведених кремiв є найбiльш небезпечним в
епiдемiологiчному планi:

   A) Вершковий

   B) Бiлковий

* C) Заварний

102. Вкажiть, якi з перерахованих мiкроорганiзмiв є санiтарно-показовими для
повiтря:

   A) E.coli

   B) Str.faecalis

* C) St.aureus

   D) Cl.perfringens

   E) Ps.aeruginosa
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103. Вкажiть температурний режим iнкубування тiоглiколевого середовища при
дослiдженнi на стерильнiсть лiкарських препаратiв:

   A) 22-25 град. С

* B) 30-35 град. С

   C) 37-42 град. С

104. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють гниття м`яса:

   A) Кишковi палички

   B) Стафiлококи

* C) Клостридiї, протеї, псевдомонади

105. Вкажiть температурний режим, благоприємний для розмноження грунтових
нетермофiльних мiкроорганiзмiв:

   A) 16-20 град. С

   B) 50-80 град. С

* C) 25-45 град. С

106. Вкажiть, якi з наведених показникiв визначають в змивах при здiйсненнi
поточного санiтарного нагляду за пiдприємствами громадського харчування i
торгiвлi:

   A) Стрептококи

   B) Стафiлококи

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   D) Ps.aeruginosa

107. Чи пiдлягають реалiзацiї креми з титром БГКП (бактерiї групи кишкової
палички) 0,001?

* A) Нi

   B) Так
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108. Вкажiть, на якiй глибинi грунт має найбiльше мiкробне засiяння:

   A) На поверхнi

   B) На глибинi 1-2 см

* C) На глибинi 10-20 см

109. Вкажiть, який з наведених показникiв не використовується для санiтарно-
бактерiологiчної оцiнки грунту:

   A) Колi-титр

   B) Титр нiтрифiкуючих бактерiй

* C) Титр St.aureus

   D) Титр Cl.perfringens

   E) Кiлькiсть термофiльних бактерiй на 1 г грунту

   F) Загальна кiлькiсть мiкроорганiзмiв

110. Вкажiть показник, визначення якого не входить в короткий санiтарно-
мiкробiологiчний аналiз грунту:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Загальна кiлькiсть бактерiй

* C) B.anthracis

   D) Cl.perfringens

   E) Термофiльнi бактерiї

111. Яку з наведених методик можна застосувати для визначення
ентеротоксигенних властивостей St.aureus:

   A) Визначення гемолiтичної активностi

   B) Дерматонекротична проба

* C) Бiологiчна проба на кошенятах
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112. Вкажiть, який з наведених показникiв свiдчить про забруднення грунту
навозом i компостом:

   A) Низький титр кишкової палички ( 0,9 та нижче)

   B) Високi титри Cl.perfringens та нiтрифiкаторiв

* C) Пiдвищений вмiст термофiлiв (бiльше нiж 1000 КУО/г)

113. Чим зумовлено зменшення кiлькостi мiкроорганiзмiв в харчових продуктах
при швидкому заморожуваннi?

   A) Руйнуванням мiкробних клiтин кристалами льоду

   B) Загибеллю мiкроорганiзмiв внаслiдок порушення метаболiзму

* C) Вiдсутнiстю здатностi до розмноження при низьких температурах та
вiдмиранням старiючих клiтин

114. Вкажiть середовище для визначення сумарного показника БГКП (бактерiї
групи кишкової палички):

   A) МПБ (м`ясо-пептонний бульон)

   B) Середовище для контролю стерильностi

* C) Середовище Кесслера

115. Який з перерахованих мiкроорганiзмiв визначають на середовищi Кода?

   A) Staphylococcus

   B) Streptococcus

* C) Escherichia

   D) Alcaligenes faecalis

116. Вкажiть основний шлях зараження м`яса збудниками сибiрки, бруцельозу,
туляремiї:

   A) Зараження м`ясних продуктiв людьми-джерелами iнфекцiї

* B) Зараження вiд хворих тварин (за життя чи пiсля забою)
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117. Вкажiть мiнiмальну масу м`ясних та ковбасних виробiв, в якiй не
допускається присутнiсть патогенних мiкроорганiзмiв, в т.ч. сальмонел:

   A) 0,1 г

   B) 10,0 г

* C) 25,0 г

   D) 100,0 г

118. Вкажiть, в якiй масi готових м`ясних рублених виробiв не допускається
вмiст БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) 10,0 г

   B) 1,0 г

* C) 0,5 г

119. Вкажiть основний шлях зараження м`яса збудниками черевного тифу та
паратифiв, шигельозiв, ешерихiозiв, холери:

   A) Зараження вiд хворих тварин за життя чи пiсля забою

* B) Зараження м`ясних продуктiв людьми-джерелами iнфекцiї

120. Вкажiть, в якому з наведених випадкiв визначають мiкробну засiянiсть
харчових продуктiв:

   A) При дослiдженнi продуктiв, одержання яких неможливo без додання специфiчної
мiкрофлори

* B) При дослiдженнi харчових продуктiв, технологiя витовлення яких не
передбачає застосування специфiчної мiкрофлори

121. Вкажiть, за якою ознакою визначають E.coli як показник свiжого
фекального забруднення:

* A) Неспроможнiсть до росту на цитратному середовищi

   B) Неспроможнiсть до росту на ацетатному середовищi

   C) Вiдсутнiсть здатностi до ферментацiї сахарози
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122. Вкажiть, в якiй масi варених ковбас не допускається присутнiсть БГКП
(бактерiї групи кишкової палички):

* A) 1,0 г

   B) 0,01 г

   C) 0,5 г

123. Вкажiть, якi з перерахованих видiв води вiдносять до категорiї
полiсапробних:

   A) Артезiанська

   B) Колодязна

* C) Стiчна

   D) Водопровiдна

124. Вкажiть, в якiй масi пастеризованих м`ясних консервiв не допускається
присутнiсть мезофiльних сульфiтредукуючих клостридiй:

   A) 0,01 г

* B) 0,1 г

   C) 0,5 г

125. Вкажiть, якi з перерахованих мiкроорганiзмiв не входять до складу власної
мiкрофлори води:

   A) Vibrio

   B) Aeromonas

* C) E. coli

126. Вкажiть, якi з перерахованих видiв води вiдносять до категорiї
полiсапробних:

   A) Артезiанська

   B) З криницi

* C) Стiчна

   D) Водопровiдна
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127. Який з наведених показникiв використовують для оцiнки забрудненостi
води плавальних басейнiв?

   A) Титр Cl.perfringens

   B) Загальна мiкробна засiянiсть

* C) Титр БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

128. Вкажiть, за якою з наведених ознак визначають E.coli, як показник свiжого
фекального забруднення:

   A) Розщеплення лактози до кислоти i газу

   B) Розщеплення глюкози до кислоти i газу

* C) Здатнiсть до iндолоутворення та неспроможнiсть до росту на цитратному
середовищi Сiмонса

129. Вкажiть, яке середовище використовують для засiву води вiдкритих
водойм при визначеннi показника ЛКП (лактозопозитивнi кишковi палички):

   A) М`ясопептонний бульйон

   B) Глюкозо-пептонне середовище

* C) Лактозо-пептонне середовище

130. Вкажiть середовище та температурний режим для визначення ФКП
(фекальнi кишковi палички):

   A) М`ясопептонний бульйон з борною кислотою при 37 град. С

   B) Лактозо-пептонне середовище з борною кислотою при 37 град. С

* C) Лактозо-пептонне середовище з борною кислотою при 43 град. С

131. Вкажiть основнi бактерiологiчнi показники якостi питної води
централiзованого водопостачання:

   A) Cl.perfringens

   B) ЛКП, стафiлококи

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), кiлькiсть сапрофiтiв
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132. Як Ви вважаєте, чи є необхiднiсть визначати кiлькiсть сапрофiтiв у водi при
37 град.С та 20 град.С при виборi нового джерела водопостачання?

   A) Нi

* B) Так

133. Про що свiдчить виявлення ентерококiв, як санiтарно-показових
мiкроорганiзмiв?

   A) Про давнє фекальне забруднення

* B) Про нещодавне фекальне забруднення

134. Якi характеристики питної водопровiдної води вiдповiдають вимогам
ДГСТу?

   A) Колi-iндекс 20, колi-титр 50

   B) Колi-iндекс 100, колi-титр 10

* C) Колi-iндекс 3, колi -титр 300

135. Вкажiть, який з наведених розчинiв використовують для зволоження
тампонiв при вiдборi змивiв з об`єктiв навколишнього середовища з метою
виявлення холерних вiбрiонiв:

   A) Iзотонiчний розчин NaCl

   B) Забуферений фiзiологiчний розчин з рН 8,2

* C) 1 % пептонна вода

136. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи А?

   A) Субстерилiзацiї

   B) Пастеризацiї

* C) Промисловiй стерилiзацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi
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137. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Б (1 пiдгрупa)?

   A) Субстерилiзацiї

   B) Пастеризацiї

* C) Промисловiй стерилiзацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

138. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Б (2 пiдгрупa)?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

139. Якiй обробцi при виготовленнi пiдлягають консерви групи Г?

   A) Промисловiй стерилiзацiї

   B) Субстерилiзацiї

* C) Пастеризацiї

   D) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

140. Яким чином досягають мiкробiологiчної чистоти при виготовленнi консервiв
групи Д?

   A) Промисловою стерилiзацiєю

   B) Субстерилiзацiєю

* C) Дiєю нiтратiв, нiтритiв, хлориду натрiю, коптiнням

   D) Пастеризацiєю

   E) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

141. Чи можна проводити дослiдження кремiв на засiянiсть БГКП (бактерiї
групи кишкової палички) методом найбiльш вiрогiдного числа (НВЧ)?

   A) Так

* B) Нi
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142. Яким чином забезпечується консервацiя пресервiв?

   A) Промисловою стерилiзацiєю

   B) Субстерилiзацiєю

* C) Дiєю консервантiв

   D) Пастеризацiєю

   E) Не пiдлягають спецiальнiй обробцi

143. Вкажiть, який з наведених кремiв є найбiльш небезпечним в
епiдемiологiчному планi:

   A) Вершковий

   B) Бiлковий

* C) Заварний

144. Чи є епiдемiчно та клiнiчно небезпечним забруднення кремiв
коагулазонегативними стафiлококами?

   A) Так

* B) Нi

145. Який з наведених показникiв не визначають при дослiдженнi
напiвфабрикатiв?

   A) Загальна мiкробна засiянiсть

   B) Сальмонели

* C) Протеї

   D) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

146. Вкажiть, якi з наведених методiв бактерiологiчного дослiдження прийнято
для оцiнки якостi очних крапель:

   A) Визначення вмiсту ентерококiв в 1 кубiчному сантиметрi

* B) Визначення мезофiльних аеробiв та факультативних анаеробiв в 1 кубiчному
сантиметрi, визначення БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   C) Визначення вмiсту St.aureus в 1 кубiчному сантиметрi
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147. Якi з наведених бактерiологiчних показникiв не враховують при оцiнцi
якостi питної води?

   A) Кiлькiсть мiкроорганiзмiв в 1 мл води

   B) Iндекс БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Iндекс стафiлококiв

148. Вкажiть, який з наведених методiв санiтарно-бактерiологiчного аналiзу
води є найбiльш достовiрним, економiчним, швидким:

   A) Бродильний

* B) Мембранних фiльтрiв

149. Вкажiть мiкроорганiзми, виявлення яких свiдчить про нещодавне фекальне
забруднення питної води:

   A) Стафiлококи

   B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Кишковi палички, що розщеплюють лактозу при 43-44,5 град. C

150. Вкажiть термiн iнкубацiї засiвiв олiйних лiкарських форм при дослiдженнi
на стерильнiсть:

   A) 32 доби

* B) 14 дiб

   C) 21 добу

151. Вкажiть об`єм водопровiдної води, що пiдлягає дослiдженню за ДГСТ
2874-82"Вода питна":

   A) 100 мл

   B) 300 мл

* C) 500 мл

   D) 1 000 мл
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152. Вкажiть, яку з наведених речовин використовують для дехлорування
водопровiдної води:

   A) Хлористий натрiй

   B) Бiкарбонат натрiю

* C) Гiпосульфiт натрiю

153. Вкажiть середовище накопичення, що застосовують для засiву при
дослiдженнi хлорованої води бродильним методом:

   A) Лактозо-пептонне

* B) Глюкозо-пептонне

154. Вкажiть, якi з наведених ознак притаманнi мiкроорганiзмам, що належать
до БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) Грамнегативнi палички, оксидазопозитивнi

   B) Гампозитивнi палички, оксидазонегативнi

* C) Грамнегативнi палички, оксидазонегативнi

155. Вкажiть максимально допустимий колi-iндекс для водопровiдної води за
ДГСТ 2874-82"Вода питна":

   A) 20

   B) 9

* C) 3

156. Вкажiть максимально допустиму загальну мiкробну засiянiсть води згiдно з
ДГСТ 2874-82"Вода питна":

   A) 10 000

   B) 1 000

* C) 100
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157. Вкажiть основнi мiкробiологiчнi показники для води вiдкритих водоймищ:

   A) Стафiлококи

* B) ЛКП (колiформнi БГКПлактозопозитивнi кишковi палички)

   C) Колi-фаги

158. Вкажiть додатковий мiкробiологiчний показник для води в мiсцях масового
купання:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Колi-iндекс

* C) Стафiлококи

159. Який непрямий показник свiдчить про забруднення води ентеровiрусами?

   A) Ентерококи

   B) Стафiлококи

* C) Колi-фаги

   D) ЛКП

160. Вкажiть iндикаторнi мiкроорганiзми, якi враховують при дослiдженнi води
плавальних басейнiв за епiдпоказниками:

   A) ЛКП

   B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) St.aureus

   D) Протеї

161. Вкажiть iндикаторнi мiкроорганiзми, що не враховують при плановому
дослiдженнi води плавальних басейнiв:

   A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Ps. aeruginosa

* C) St. Aureus
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162. Вкажiть, якi з перерахованих санiтарно-показових мiкроорганiзмiв
враховують в молоцi та молочних продуктах згiдно ДГСТ 9225-84:

* A) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   B) Цитратпозитивнi БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

163. Вкажiть температурний режим iнкубування засiвiв молока та молочних
продуктiв при визначеннi загальної мiкробної засiяностi в 1 мл(г):

   A) 37 град. С

   B) 43 град. С

* C) 30 град. С

164. В яких з перерахованих харчових продуктiв не визначають загальну
засiянiсть в 1 мл(г)?

   A) М`яснi продукти

   B) Рибнi продукти

* C) Кисломолочнi продукти

   D) Кондитерськi вироби

165. Вкажiть об`єм кисломолочних продуктiв для дитячого харчування, в якому
не допускається БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

   A) 50 кубiчних сантиметрiв

   B) 10 кубiчних сантиметрiв

* C) 3 кубiчних сантиметри

166. Вкажiть мiкробiологiчнi показники, якi не визначають в кондитерських
виробах:

   A) Загальна мiкробна засiянiсть

   B) Титр БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

* C) Iндекс ентерококiв

   D) Золотистий стафiлокок

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 36



167. Вкажiть метод, що використовують для експресного визначення мiкробної
засiяностi заготовляємого коров`ячого молока:

   A) Засiв з розведень

   B) Засiв глибинним методом

* C) Редуктазна проба

168. Вкажiть оптимальний режим пастеризацiї молока:

   A) 100 град. С

   B) 60 град. С

* C) 80 град. С

169. Вкажiть об`єм молока та вершкiв з пастеризатора пiсля пастеризацiї, в
якому не допускаються БГКП (бактерiї групи кишкової палички):

* A) 10 мл

   B) 1 мл

   C) 0,1 мл

170. Вкажiть, якi групи мiкроорганiзмiв не притаманнi атмосферному повiтрю:

   A) Грунтовi спороноснi амонiфiкуючi мiкроорганiзми

   B) Пiгментнi форми

* C) Ентерококи

   D) Плiсеневi гриби та дрiжджi

171. Вкажiть, якi з перерахованих груп мiкроорганiзмiв не є санiтарно-
показовими для повiтря закритих примiщень:

   A) Str.viridans

* B) Кишкова паличка

   C) Гемолiтичнi стрептококи

   D) Золотистi стафiлококи
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172. Вкажiть фазу бактерiального аерозолю, що має найбiльше епiдемiологiчне
значення:

   A) Фаза бактерiального пилу

   B) Фаза бактерiальних крапель

* C) Фаза бактерiальних крапель, що висохли

173. Вкажiть показники, що прийнятi для оцiнки змивiв з аптечного посуду:

   A) Наявнiсть золотистого стафiлококу

* B) Кiлькiть мезофiльних аеробних та факультативно анаеробних бактерiй в 1
кубiчному сантиметрi та наявнiсть БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   C) Колi-титр

174. Вкажiть бiльш оптимальний метод оцiнки стану повiтря закритих
примiщень:

   A) Седиментацiйний

* B) Аспiрацiйний

175. Вкажiть, який з перерахованих мiкроорганiзмiв служить показником
санiтарного негаразду повiтря лiкувально-профiлактичних закладiв:

   A) Str.viridans

   B) Мiкроорганiзми роду Bacillus

* C) St.aureus

   D) Ентерококи

176. Вкажiть, скiльки грунту вiдбирають для проведення бактерiологiчного
дослiдження:

   A) 100 г

   B) 1 000 г

* C) 250-500 г
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177. Вкажiть строки видачi вiдповiдi при дослiдженнi шкiри операцiйного поля
та рук хiрургiв на стерильнiсть:

   A) 8 доба

* B) 3 доба

   C) 14 доба

   D) 24 доба

178. Вкажiть, якi з перерахованих патогенних мiкрорганiзмiв рекомендують
визначати в грунтi:

   A) Лептоспiри

   B) Бруцели

* C) Сальмонели

   D) Коагулазопозитивнi стафiлококи

179. Вкажiть мiкрорганiзми-збудники харчових iнтоксикацiй:

   A) Парагемолiтичнi вiбрiони

   B) Ентерококи

* C) Золотистi стафiлококи

   D) Кишковi палички

180. Якому контролю пiдлягає тiоглiколеве середовище перед засiвом на
стерильнiсть донорської кровi:

   A) На диференцiйнi властивостi

* B) На стерильнiсть та ростовi якостi

   C) На iнгiбуючi властивoстi
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181. Вкажiть мiнiмальну кiлькiсть парагемолiтичних вiбрiонiв в 1 г продукту, яка
свiдчить про їх етiологiчнiсть при харчових токсикоiнфекцiях:

   A) 10 в ступенi 2

   B) 10 в ступенi 3

* C) 10 в ступенi 6

   D) 10 в ступенi 1

182. Вкажiть мiнiмальну концентрацiю NaCl в 1 % пептоннiй водi, що дає змогу
рости галофiльним вiбрiонам:

   A) 7 %

   B) 10 %

* C) 3 %

183. Вкажiть мiнiмальну кiлькiсть мiкроорганiзмiв Cl.perfringens в 1 г продукту,
що має дiагностичне значення при харчовiй токсикоiнфекцiї:

   A) 10 в ступенi 8

* B) 10 в ступенi 6

   C) 10 в ступенi 4

   D) 10 в ступенi 2

184. Вкажiть масу (в грамах) готових м'ясних рублених виробiв, в якiй не
допускається вмiст Staphylococcus aureus:

   A) 10,0

   B) 0,5

* C) 1,0

185. Вкажiть масу (в грамах) сирокопчених ковбас, в якiй не допускається вмiст
сульфiтредукуючих клостридiй:

   A) 0,5

   B) 0,1

* C) 0,01
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186. Вкажiть поживнi середовища, що використовують для засiву iн`єкцiйних
лiкарських препаратiв на стерильнiсть:

   A) Кров`яний агар, цукровий бульйон

* B) Тiоглiколеве середовище, середовище Сабуро

   C) Сироватковий бульйон, агар Хоттiнгера

187. Вкажiть ознаку, що не є обов`язковою для санiтарно-показових
мiкроорганiзмiв:

   A) Здатнiсть до виживання в навколишньому середовищi бiльша, нiж у патог ених
бактерiй

   B) Мiнливiсть бiологiчних властивостей в навколишньому середовищi вiдсутня або
мiнiмальна

* C) Здатнiсть до росту в анаеробних умовах

   D) Розмноження в навколишньому середовищi вiдсутнє або мiнiмальне

188. Вкажiть показники, що визначають в змивах з обладнання та iнвентаря
аптек при планових дослiдженнях:

   A) Мiкроорганiзми роду Bacillus

* B) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)

   C) Ентерококи

   D) Ps.aeruginosa

189. Вкажiть, в який спосiб вiдбирають проби грунту для санiтарно-
бактерiологiчного аналiзу на окремiй дiлянцi:

   A) Випадковим чином

   B) По периметру

* C) По дiагоналi або "конвертом"
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190. Вкажiть,якi з приведених мiкроорганiзмiв мають значення як показники
свiжого фекального забруднення грунту:

   A) Гриби роду Candida

   B) Цитратпозитивнi кишковi бактерiї

* C) Типовi кишковi палички, ентерококи

   D) Pseudomonas aeruginosa

191. Вкажiть поживнi середовища, на якi роблять засiв донорської кровi при
контролi на стерильнiсть:

   A) Цукровий бульйон

* B) Тiоглiколеве середовище

   C) Середовище Сабуро

   D) Бульйон Хоттiнгера

192. Вкажiть санiтарно-показовi мiкроорганiзми, що визначають при
дослiдженнi готових кулiнарних виробiв:

   A) Стафiлококи, ентерококи

   B) Клостридiї, мiкроорганiзми роду Bacillus

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), сальмонели, протеї

193. Вкажiть санiтарно-показовi мiкроорганiзми, що визначають при
дослiдженнi напiвфабрикатiв:

   A) Клостридiї, мiкроорганiзми роду Bacillus

   B) Стафiлококи, протеї

* C) БГКП (бактерiї групи кишкової палички), сальмонели

194. Вкажiть строки видачi вiдповiдi при дослiдженнi донорської кровi на
стерильнiсть:

   A) 21 доба

* B) 4 доба

   C) 14 доба
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195. Вкажiть, якi з перерахованих харчових продуктiв не дослiджують на
загальну мiкробну засiянiсть:

   A) Готовi кулiнарнi вироби

   B) М`яснi напiвфабрикати

   C) М`ясо

* D) Кисломолочнi продукти

196. Вкажiть температурнi режими, регламентованi для дослiдження змивiв з
обладнання харчових пiдприємств:

   A) 18 град. С

   B) 25 град. С

* C) 30 град. С

197. Вкажiть строки iнкубування на поживних середовищах хiрургiчного
матерiалу при дослiдженнi на стерильнiсть:

   A) 10 дiб

* B) 8 дiб

   C) 14 дiб

198. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють пiгментацiю м`яса:

   A) Протеї, стафiлококи

   B) Клостридiї

* C) Серацiї, псевдомонади

   D) Дрiжджi

199. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють кисле бродiння м`яса:

   A) Стафiлококи

   B) Ентерококи

* C) Кисломолочнi бактерiї, дрiжджовi гриби

   D) БГКП (бактерiї групи кишкової палички)
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200. Вкажiть, якi з приведених мiкроорганiзмiв мають значення як показники
свiжого фекального забруднення грунту:

   A) Гриби роду Candida

   B) Цитратпозитивнi ентеробактерiї

* C) Типовi кишковi палички, ентерококи

   D) Pseudomonas aeruginosa

201. Вкажiть, якi з перерахованих патогенних мiкрорганiзмiв рекомендують
визначати в грунтi:

   A) Лептоспiри

   B) Бруцели

* C) Сальмонели

   D) Коагулазопозитивнi стафiлококи

202. Вкажiть, яку з наведених речовин використовують для дехлорування
водопровiдної води:

   A) Хлористий натрiй

   B) Бiкарбонат натрiю

* C) Гiпосульфiт натрiю

203. Вкажiть, за якою ознакою визначають E.coli як показник фекального
забруднення:

   A) Неспроможнiсть до росту на ацетатному середовищi

   B) Вiдсутнiсть здатностi до ферментацiї сахарози

* C) Спроможнiсть розщеплення лактози при 43-44,5 град. C
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204. Чим зумовлено зменшення кiлькостi мiкроорганiзмiв в харчових продуктах
при швидкому заморожуваннi?

   A) Руйнуванням мiкробних клiтин кристалами льоду

   B) Загибеллю мiкроорганiзмiв внаслiдок порушення метаболiзму

* C) Вiдсутнiстю здатностi до розмноження при низьких температурах та вiдми
ранням старiючих клiтин

205. Вкажiть, якi з перерахованих мiкроорганiзмiв є санiтарно-показовими для
повiтря:

   A) E.coli

   B) Str.faecalis

* C) St.aureus

   D) Cl.perfringens

   E) Ps.aeruginosa

206. Вкажiть, на якiй глибинi грунт має найбiльше мiкробне засiяння:

   A) На поверхнi

   B) На глибинi 1-2 см

* C) На глибинi 10-20 см

207. Вкажiть поживнi середовища, що використовують для засiву iн`єкцiйних
лiкарських препаратiв на стерильнiсть:

   A) Кров`яний агар, цукровий бульйон

* B) Тiоглiколеве середовище, середовище Сабуро

   C) Сироватковий бульйон, агар Хоттiнгера

208. Вкажiть основний шлях зараження м`яса збудниками сибiрки, бруцельозу,
туляремiї:

   A) Зараження м`ясних продуктiв людьми-джерелами iнфекцiї

* B) Зараження вiд хворих тварин (за життя чи пiсля забою)
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209. Який непрямий показник свiдчить про забруднення води ентеровiрусами?

   A) Ентерококи

   B) Стафiлококи

* C) Колi-фаги

   D) ЛКП

210. Вкажiть, якi з перерахованих груп мiкроорганiзмiв не є санiтарно-
показовими для повiтря закритих примiщень:

   A) Str.viridans

* B) Кишкова паличка

   C) Гемолiтичнi стрептококи

   D) Золотистi стафiлококи

211. Вкажiть, який з наведених кремiв є найбiльш небезпечним в
епiдемiологiчному планi:

   A) Вершковий

   B) Бiлковий

* C) Заварний

212. Вкажiть мiкроорганiзми, що зумовлюють гниття м`яса:

   A) Кишкова паличка

   B) Стафiлококи

* C) Клостридiї, протеї, псевдомонади
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