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1. Укажiть порядок узгодження проектiв будiвництва i реконструкцiї харчових
об'єктiв iз органами i закладами санепiдслужби:

   A) Проекти розглядає i узгоджує лiкар СЕС з гiгiєни харчування

   B) Проекти розглядає i узгоджує головний спецiалiст з гiгiєни харчування обласної СЕС

* C) Для розгляду надходжених проектiв головний лiкар СЕС призначає головного
куратора iз лiкарiв по гiгiєнi харчування, який залучає iнших фахiвцiв i готує
вiдповiдний висновок

* D) Розглядає проект i готує висновок iнженер СЕС i подає його на пiдпис
головному лiкарю СЕС чи його заступнику

2. Якi види проектiв будiвництва харчових об'єктiв використовують на практицi?

* A) Iндивiдуальнi

* B) Для повторного будiвництва

* C) Спецiальнi

* D) Iндивiдуальнi, спецiальнi, для повторного будiвництва

3. Використання яких типiв проектiв будiвництва є найбiльш економiчно
корисним?

   A) Iндивiдуальних

   B) Для повторного будiвництва

* C) Типових

   D) Спецiальних

   E) Проектiв iз використанням залiзобетонних конструкцiй

4. Укажiть послiдовнiсть розгляду проектiв будiвництва харчового об'єкта:

   A) Генеральний план, пояснювальна записка, кошторис

* B) Пояснювальна записка, ситуацiйний план, генеральний план, будiвельна,
технологiчна i кошторисна частина

   C) Генеральний план, будiвельна, технологiчна i кошторисна частини проекту,
ситуацiйний план, пояснювальна записка
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5. Яким може бути висновок по проекту будiвництва харчового об'єкта?

   A) Пiдлягає повторному узгодженню пiсля усунення недолiкiв

* B) Проект узгоджується або вiдхиляється вiд узгодження

   C) Узгоджується при умовi внесення змiн в деякi частини проекту

   D) Проект може бути узгоджений при умовi надання додаткових матерiалiв i
пояснювальної записки

6. Яким документом регламентується порядок узгодження проектно-
кошторисної документацiї на будiвництво народно-господарчих об'єктiв?

   A) ДСП вiд 19.6.1996р., наказ МОЗ №173

* B) СНiП 1.02.01-85

   C) Iнструкцiєю Держбуду СН 202,81

   D) Iнструкцiєю Мiнiстерства охорони здоров'я

7. Укажiть основнi етапи запобiжного санiтарного нагляду за будiвництвом
харчових пiдприємств:

* A) Вiдвод земельної дiлянки пiд будiвництво

* B) Контроль на етапi проектування

* C) Контроль за етапом будiвництва

* D) Приймання в експлуатацiю закiнчених будiвництвом об'єктiв

* E) Усi перелiченi етапи

8. З яким числом посадочних мiсць дозволяється розмiщувати в житлових
будинках пiдприємства громадського харчування?

   A) 25

* B) 50

   C) 100
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9. На якому етапi проектування створюється комiсiя по вiдбору дiлянки для
будiвництва?

* A) На етапi передпроектних робiт

   B) На етапi особистого проектування

   C) На етапi вiдводу дiлянки для будiвництва

   D) На етапi розробки ТЕО

10. З якого боку повинна розмiщатися дiлянка для будiвництва харчового
об'єкта по вiдношенню до пiдприємств з великим класом шкiдливостi?

   A) Iз пiдвiтряного боку

* B) Iз навiтряного боку

   C) Iз пiвденного боку

   D) Iз пiвнiчного боку

   E) При дотриманнi СЗС iз будь-якого боку

11. З якого боку повинна розмiщатися дiлянка для будiвництва харчового
об'єкта по вiдношенню до житлових i лiкувально-профiлактичних споруд?

* A) Iз пiдвiтряного боку

   B) Iз навiтряного боку

   C) Iз пiвденного боку

   D) Iз пiвнiчного боку

   E) При дотриманнi СЗС iз будь-якого боку

12. На що слiд звертати увагу при розглядi пояснювальної записки проекту
харчового об'єкта?

* A) Проектну потужнiсть пiдприємства, проектне оснащення, асортимент продукцiї
i т. п

   B) Розмiри СЗС

   C) Щiльнiсть забудови, взаєморозташування примiщень

   D) Усе перелiчене
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13. Основна увага при розглядi ситуацiйного плану проекту харчового об'єкта
звертається на:

   A) Проектну потужнiсть, проектне оснащення, асортимент продукцiї

* B) Наявнiсть i розмiри СЗС

   C) Щiльнiсть забудови, взаєморозташування примiщень

   D) Усе перелiчене

14. На що звертають увагу при розглядi генерального плану проекту харчового
пiдприємства?

   A) Проектну потужнiсть, проектне оснащення, асортимент продукцiї

   B) Розмiри СЗС

* C) Територiю дiлянки, процент забудови, взаєморозташування примiщень,
упорядкованiсть територiї i т. д

   D) Процент зелених насаджень

15. До якого класу по санiтарнiй класифiкацiї вiднесенi пiдприємства по обробцi
харчових продуктiв?

   A) 14

* B) 25

   C) 35

16. Укажiть розмiри СЗС в залежностi вiд класу санiтарної класифiкацiї
пiдприємства

   A) 1 кл.50, 2 кл.100, 3 кл.300, 4 кл.500, 5 кл.1000м

   B) 1 кл.1500, 2 кл.1000, 3 кл.500, 4 кл.200, 5 кл.100м

* C) 1 кл.1000, 2 кл.500, 3 кл.300, 4 кл.100, 5 кл.50м
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17. Яким документом керуються при виборi i вiдводi земельної дiлянки пiд
будiвництво?

   A) Будiвельними нормами БН-245-71

   B) Санiтарними правилами

* C) БНiП 1.02.01-85. Основи земельного законодавства

   D) Iнструкцiями Держбуду

   E) Iнструкцiями МОЗ України

18. Рiвень стояння грунтових вод на дiлянцi для будiвництва повинен бути
нижче пiдлоги пiдвала на :

* A) 0,5м

   B) 1,0м

   C) 1,5м

   D) 2,0м

19. Якi проекти не пiдлягають узгодженню iз органами територiального
санiтарного нагляду?

* A) Типовi проекти iз пiдписом головного iнженера, що проект складений згiдно iз
дiючими правилами i нормами

   B) Iндивiдуальнi проекти iз вiдступом вiд дiючих норм i правил

   C) Проектнi рiшення, на якi вiдсутнi затвердженi норми i правила

   D) Проекти, що зажадали для розгляду в порядку вибiркового контролю

20. Хто складає проект висновку по розглянутому проекту харчового
пiдприємства?

   A) Головний лiкар СЕС чи його заступник

   B) Зав.сан.-гiг.вiддiлом СЕС

* C) Лiкар по гiгiєнi харчування СЕС

   D) Лiкар комунальної гiгiєни СЕС
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21. Хто пiдписує висновок по розглянутому проекту харчового пiдприємства?

* A) Головний лiкар СЕС

   B) Заступник головного лiкаря СЕС

   C) Зав.сан.-гiг.вiддiлом СЕС

   D) Лiкар по гiгiєнi харчування СЕС

22. На що бiльше звертає увагу санлiкар в ходi будiвництва харчового
пiдприємства?

* A) Правильне оформлення карти санiтарного нагляду

* B) Суворе дотримання плана-графiка вiдвiдування об'єкта, що будується

* C) Недопущення яких-небудь вiдхилень вiд проекту

   D) Своєчасний запис в журналi усiх виявлених недолiкiв

23. Не пiзнiше якого строку призначається державна комiсiя для приймання в
експлуатацiю об'єктiв виробничого призначення?

   A) 1 мiс

* B) 3 мiс

   C) 6 мiс

   D) В будь-який час

24. В який строк створюються робоча приймальна комiсiя пiсля отримання
письмового повiдомлення генпiдрядчика про готовнiсть об'єкта до здачi?

* A) 5 днiв

   B) 3 днi

   C) 10 днiв

   D) В будь-який час
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25. Чи може банк призупинити фiнансування будiвництва харчового об'єкта на
основi постанови головного лiкаря СЕС про призупинення будiвництва?

* A) Так

   B) Нi

   C) Тiльки пiсля рiшення суду про призупинення фiнансування

26. Як повинен дiяти санiтарний лiкар при виявленнi значних вiдхилень вiд
проекту в ходi будiвництва харчового об'єкта?

   A) Скласти акт обстеження iз указанням вiдхилень i строкiв їх усунення

   B) Заборонити подальше будiвництво на дiлянцi, де виявленi вiдхилення

   C) Врахувати заяву начальника будiвництва, що вiдхилення будуть лiквiдованi згiдно
вимог санiтарних правил

* D) Скласти протокол i пiдготувати проект постанови головного лiкаря про
призупинку будiвництва i фiнансування

27. Чим визначається розмiр земельної дiлянки для будiвництва пiдприємства
громадського харчування?

   A) Типом пiдприємства

   B) Виробничою потужнiстю

* C) Кiлькiстю посадочних мiсць

   D) Рельєфом дiлянки

   E) Усе перелiчене

28. Проектування виробничих потужностей пiдприємства громадського
харчування повинно визначатись:

   A) Типом пiдприємства

   B) Розмiром дiлянки пiд будiвництво

   C) Вiдомчими iнструкцiями

* D) Кiлькiстю посадочних мiсць
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29. Якi групи примiщень передбачаються у пiдприємствах громадського
харчування?

* A) Для вiдвiдувачiв

* B) Виробничi

* C) Складськi

* D) Адмiнiстративнi i побутовi

* E) Усi перелiченi

30. В яких примiщеннях не допускається прокладання каналiзацiйних сiток в
стiнах, пiд стелею i пiдлогою?

* A) В примiщеннях для прийому їжi

* B) Приточних вентиляцiйних камерах

* C) Виробничих примiщеннях, що потребують особливого санiтарного режиму

* D) Робочих примiщеннях

* E) В усiх перелiчених примiщеннях

31. Укажiть мiнiмальну висоту поверхiв в примiщеннях громадського
харчування i торгових примiщеннях:

   A) 2,7м

* B) 3,3м

   C) 3,0м

32. Укажiть, як повинна бути обладнана мийка кухонного посуду на
пiдприємствi громадського харчування:

   A) Одногнiздовою ванною

* B) Двогнiздовою ванною

   C) Трьохгнiздовою ванною
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33. При якiй кiлькостi працюючих на промисловому пiдприємствi
передбачається кiмната для приймання їжi?

* A) Не менше 30 працюючих в змiну

   B) При кiлькостi працюючих в змiну не менше 50 чол

   C) У вiдповiдностi iз завданням на проектування, що видано замовником

   D) За пропозицiєю вищої інстанцiї

   E) Не менше 15 працюючих в змiну

34. При якiй кiлькостi працюючих на промисловому пiдприємствi
передбачається фельдшерський пункт?

   A) Бiльше 500 чол

* B) Бiльше 300 чол

   C) Бiльше 100 чол

35. При якiй кiлькостi працюючих на промисловому пiдприємствi необхiдно
передбачити медичний пункт?

* A) Вiд 50 до 300 чол

   B) Вiд 50 до 150 чол

   C) Бiльше 300 чол

36. Укажiть iз якого розрахунку проектується площа кiмнати для приймання їжi
на пiдприємствi:

   A) 0,5 кв.м на кожного вiдвiдувача, але не менше 15 кв.м

   B) 2,0 кв.м на кожного вiдвiдувача

* C) 1 кв.м на кожного вiдвiдувача, але не менше 12 кв.м

   D) Загальна площа кiмнати для приймання їжi повинна бути не менше 10 кв.м
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37. Укажiть нормативнi розрахунки кiлькостi посадочних мiсць в їдальнях
промислових пiдприємств на 1000 працюючих в найбiльш багаточисельнiй змiнi:

   A) 150

* B) 250

   C) 300

38. За допомогою якого приладу визначається швидкiсть руху повiтря в
примiщеннi?

* A) Кататермометр

   B) Психрометр

   C) Термометр

   D) Гiгрометр

39. Яка швидкiсть руху повiтря допускається в робочих примiщеннях?

* A) Не бiльше 0,1 м/с

* B) Не бiльше 0,3 м/с

* C) Не бiльше 0,5 м/с

40. Кiлькiсть повiтря, необхiдного для забезпечення оптимальних параметрiв
повiтряного середовища в робочих примiщеннях iз тепловидiленням,
визначається:

* A) Розрахунком по видiленню надлишкового тепла

   B) Розрахунком по кратностi обмiну повiтря

   C) По даним технологiчної частини проекту

   D) По даним прийнятого по проекту технологiчного оснащення
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41. Необхiдний об'єм вентиляцiї для цехiв пiдприємств харчової промисловостi
при одночасному видiленнi шкiдливих речовин, тепла i вологи визначається по
таким показникам:

* A) по кiлькостi видiлених шкiдливостей при умовi забезпечення їх гранично
допустимих рiвнiв

   B) По кратностi обмiну повiтря

   C) По даним технологiчної частини проекту

   D) По кiлькостi видiленої вологи

42. Мiнiмальний об'єм вентиляцiї на промислових пiдприємствах для кожного
працюючого повинен складати:

   A) 10 м. куб. повiтря в год

* B) 20 м. куб. повiтря в год

   C) 30 м. куб. повiтря в год

43. В гарячих цехах, в примiщеннях для виготовлення кондитерських виробiв
необхiдно проектувати такi системи вентиляцiї:

   A) приточно-витяжну

   B) приточно-витяжну iз домiшуванням притоку

* C) приточно-витяжну iз домiшуванням витяжки

   D) загальнообмiнну

44. Якi показники характеризують ефективнiсть вентиляцiї виробничих
примiщень пiдприємств харчової промисловостi?

   A) Швидкiсть руху повiтря

   B) Вмiст в повiтрi СО2

* C) Об'єм вентиляцiї

* D) Об'єм вентиляцiї i кратнiсть обмiну повiтря
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45. Укажiть, якi показники характеризують штучне освiтлення?

   A) Кут падiння свiтла

   B) Свiтловий коефiцiєнт

   C) Колiр стiн примiщення

* D) Спектральний склад свiтла

   E) Глибина примiщення

46. Яка система штучного освiтлення найчастiше використовується на
пiдприємствах харчової промисловостi?

* A) Загальне освiтлення

   B) Мiсцеве освiтлення

* C) Комбiноване освiтлення

47. Укажiть основний фактор, що впливає на рiвень природного освiтлення в
закритому примiщеннi?

* A) Розмiри вiкон

* B) Наявнiсть затемнюючих об'єктiв на вiкнах

* C) Кiлькiсть вiкон

* D) Забрудненiсть заскленої поверхнi вiкон

* E) Географiчна широта

   F) Форма вiкон

48. Для чого використовують свiтловий коефiцiєнт?

   A) Для визначення заскленої площi вiкон

   B) Для оцiнки штучного освiтлення

* C) Для оцiнки природного освiтлення

   D) Для розрахунку кута падiння сонячних променiв
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49. Укажiть правильне визначення "свiтловий коефiцiєнт":

   A) Вiдношення площi вiкон до площi пiдлоги

   B) Це освiтленiсть робочого мiсця

   C) Вiдношення освiтленостi в примiщеннi до освiтленостi на вiдкритiй мiсцевостi

* D) Вiдношення заскленої площi вiкон до площi пiдлоги

50. Укажiть основний критерiй для нормування освiтлення:

   A) Точнiсть роботи

   B) Важкiсть роботи

   C) Фон, на якому виконується робота

* D) Зоровi функцiї

51. Якi прилади використовуються для вимiру рiвня освiтленостi на робочих
мiсцях?

   A) Анемометр

   B) Гальванометр

* C) Люксметр

   D) Кататермометр

52. Як, використовуючи проект, можна розрахувати свiтловий коефiцiєнт для
даного примiщення?

* A) Врахувати масштаб i виконанi креслення проекта

   B) Величина СК для кожного примiщення наведена в будiвельнiй частинi проекту

   C) Розрахувати СК неможливо, так як вiн не використовується при проектуваннi
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53. Укажiть методику визначення коефiцiєнта природного освiтлення (КПО)
примiщення по проекту будiвництва:

* A) По площi вiкон i площi пiдлоги

   B) По кiлькостi i потужностi джерел освiтлення

* C) По методу, указаному в ДСНiП "Природне i штучне освiтлення

   D) По методу, описаному в санiтарних правилах для пiдприємств харчової промисловостi

54. Якi одиницi вимiру використовують для характеристики освiтлення?

* A) Коефiцiєнт природного освiтлення, СК

   B) Свiчка i КПО

* C) СК i люкс

* D) Свiчка, люмен i люкс

55. Укажiть основнi показники, що характеризують природне освiтлення:

* A) Свiтловий коефiцiєнт, КПО, кути падiння

   B) Яскравiсть

* C) Колiр стiн примiщення, величина освiтлення

   D) Кiлькiсть свiтильникiв

56. Яка буде освiтленiсть вiд лампи розжарювання потужнiстю 100Вт на вiддалi
1 метр?

   A) 10 лк

* B) 100 лк

   C) 1000 лк
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57. Укажiть, який шкідливий фiзичний фактор виробничого середовища
найчастiше зустрiчається на пiдприємствах харчової промисловостi:

   A) Пiдвищений тиск i висока вологiсть

   B) Висока температура

* C) Шум

   D) ЕМП рiзних частот

   E) Iонiзуюче випромiнювання

58. Укажiть зону слухових звукових коливань:

   A) 115 Гц

* B) 1620000 Гц

   C) 1223000 Гц

59. Яка частота звуку (Гц) прийнята за стандартний звук?

   A) 100 Гц

* B) 3000 Гц

* C) 2000 Гц

60. Укажiть найбiльш ефективнi засоби боротьби iз виробничим шумом на
пiдприємствах харчової промисловостi:

   A) Зменшення рiвня шуму в джерелi його утворення

* B) Замiна шумного технологiчного оснащення на безшумне

* C) Використання засобiв iндивiдуального захисту вiд шуму

* D) Архiтектурно-планувальнi заходи захисту вiд шуму
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61. Якi данi про шум можливо отримати при допомозi аналiзатора спектра
шуму?

   A) Iнтенсивнiсть шуму, Вт/м2

   B) Рiвень шуму, дБА

* C) Рiвень звукового тиску в кожнiй октавi

   D) Рiвень гучностi

62. Яка система органiзму найчутливiша до дiї шуму?

   A) Шлунково-кишковий тракт

* B) Серцево-судинна система

* C) ЦНС

   D) Iмунна система

* E) Ендокринна система

63. Укажiть iнтенсивнiсть шуму (дБ), при якому виникає больовий порiг?

   A) 120 дБ

* B) 140 дБ

   C) 160 дБ

64. Укажiть, до якого виду вiдноситься iмпульсний шум:

   A) Постiйний

   B) Переривчатий

   C) Широкооктавний

* D) Непостiйний

65. Укажiть, якi види шуму найшвидше викликають професiйну туговухiсть:

   A) Стабiльний

   B) Тональний

   C) Iмпульсний, низькочастотний

* D) Нестабiльний, високочастотний
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66. Укажiть допустимi рiвнi шуму (дБ) в залах кафе, ресторанiв, їдалень:

   A) 2040

* B) 5070

   C) 80100

67. Укажiть допустимi рiвнi шуму (дБ) для пiдприємств броварної i
безалкогольної промисловостi?

   A) 4060

   B) 6080

* C) 5070

68. Укажiть, якi функцiї покладаються на представника держсаннагляду,
включеного в склад робочої комiсiї по пiдготовцi об'єкта до здачi в
експлуатацiю:

* A) Встановити вiдповiднiсть набору примiщень, оснащення, планування,
технологiчного процесу дiючим нормам

* B) Перевiрити роботу санiтарно-побутових примiщень, вентиляцiї, очисних
споруд, водопроводу, освiтлення, опалення i iн

* C) Перевiрити виконання заходiв по охоронi довкiлля та по боротьбi iз шумом i
вiбрацiєю

* D) Усе перелiчене

69. В який строк призначається робоча комiсiя по пiдготовцi збудованого
об'єкта до здачi державнiй приймальнiй комiсiї?

   A) Не пiзнiше наступного дня пiсля повiдомлення генпiдрядчика про готовнiсть здачi
об'єкта в експлуатацiю

   B) Через два тижнi пiсля повiдомлення генпiдрядчика про готовнiсть здачi об'єкта в
експлуатацiю

* C) Через 5 днiв пiсля повiдомлення генпiдрядчика про готовнiсть об'єкта до здачi

   D) Не ранiше, нiж через мiсяць пiсля отримання повiдомлення про готовнiсть до здачi
об'єкта в експлуатацiю
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70. В який строк призначається приймальна комiсiя для приймання побудованих
об'єктiв в експлуатацiю?

   A) Не пiзнiше, нiж через 2 мiсяцi пiсля встановленого планового строку закiнчення
будiвництва об'єкту

   B) То же через мiсяць

* C) Не пiзнiше, нiж через 3 мiсяцi пiсля встановленого планового строку введення
об'єкта в експлуатацiю

   D) Через 5 днiв пiсля закiнчення роботи робочої комiсiї по пiдготовцi об'єкта до здачi в
експлуатацiю

71. Чи повинен входити до складу державної приймальної комiсiї представник
держсаннагляду?

   A) Нi, не повинен

* B) Повинен входити обов'язково

   C) Входить до складу за умов, що робоча комiсiя виявила санiтарно-гiгiєнiчнi порушення

   D) Вирiшує голова держкомiсiї

72. Укажiть основнi складовi висновку санслужби по узгодженню проектiв
будiвництва харчових об'єктiв:

   A) Вступ, основна частина висновку

   B) Протокол узгодження проекту

* C) Протокол розгляду проекту i висновок

   D) Усе перелiчене

73. По якiй формi складається санслужбою висновок на розглянутий проект?

   A) Довiльнiй

* B) Затвердженiй МОЗ України

   C) Затвердженiй головним лiкарем обласної СЕС
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74. Питна вода найчастiше служить фактором в розповсюдженнi:

   A) харчових отруєнь

* B) кишкових iнфекцiй

   C) респiраторних захворювань

   D) гельмiнтозiв

   E) туберкульозу

75. Укажiть основнi показники якостi води, що приводять до утворення накипу
та незадовiльної розварюваностi овочiв i м'яса:

   A) Кольорнiсть

   B) Мутнiсть

   C) Реакцiя (рН)

* D) Жорсткiсть

76. Укажiть оптимальне вирiшення проблеми водопостачання харчового
об'єкту?

* A) Приєднання пiдприємства до загальномiського водопроводу

* B) Використання води шахтного колодязя

* C) Використання води iз артезiанської свердловини

   D) Використання води iз вiдкритого водоймища

77. Яка вода, що подається на харчовий об'єкт, є найбiльш безпечною в
санiтарному вiдношеннi?

   A) Iз вiдкритого водоймища

   B) Iз шахтного колодязя

* C) Iз артезiанської свердловини
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78. Укажiть заходи по покращенню якостi води iз вiдкритої водойми, якщо вона
буде використовуватись на харчовому пiдприємствi:

   A) використовувати хлорування води

   B) проводити обробку води фiзико-хiмiчними методами

* C) необхiдно передбачити повну очистку i знезараження води

79. Якi показники характеризують епiдемiчну безпечнiсть води, що
використовується на пiдприємствах харчової промисловостi?

* A) Загальне мiкробне число, колi-iндекс, залишковий хлор

   B) Вмiст колi-фагу

   C) Наявнiсть азотних сполук

   D) Окислюванiсть

   E) Усе перелiчене

80. Укажiть, який показник враховується при розрахунку витрат води на
харчовому пiдприємствi:

   A) Кiлькiсть працюючих на пiдприємствi

   B) Площа пiдприємства

   C) Тип пiдприємства

* D) Розрахунок на одиницю оброблюваної сировини чи продукцiї, що
випускається, а також витрати на господарсько-побутовi потреби

81. Якими методами може здiйснюватись бiологiчна очистка стiчних вод
птахофабрики?

   A) Грунтовими

* B) В спорудах по штучному бiологiчному очищенню

   C) Будь-яким методом бiологiчної очистки
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82. Укажiть оптимальний спосiб очистки стiчних вод цукрових заводiв для
використання їх для зрошення полiв:

   A) фiзико-хiмiчний i бiологiчний

   B) механiчний, фiзико-хiмiчний i бiологiчний

* C) використання для зрошення без попередньої штучної бiологiчної очистки

83. Яким вимогам повиннi вiдповiдати стiчнi води пiдприємств харчової
промисловостi при умовi скиду їх в загально-мiську каналiзацiю?

   A) Температура не вище 40°С

   B) БПК не бiльше 500 мг/л; рН 6,57,5

   C) Вiдсутнiсть нерозчинних жирiв

   D) Вмiст гексанорозчинних речовин не бiльше 25 мг/л

* E) Усiм перелiченим

84. На пiдприємствi харчової промисловостi формуються стiчнi води, якi мiстять
суспензованих речовин - 800 мг/л. Який метод очистки стiчних вод повинен бути
передбачений?

* A) Механiчний

   B) Бiологiчний

   C) Фiзико-хiмiчний

   D) Фiльтрувальний

85. Укажiть, вiд яких пiдприємств харчової промисловостi стiчнi води можуть
бути використанi в сiльському господарствi без попередньої штучної бiологiчної
очистки?

   A) Вiд молокозаводiв

   B) М'ясокомбiнатiв

   C) Цукрозаводiв

* D) Вiд пiдприємств броварної i плодоовочевої консервної промисловостi

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 22



86. Укажiть, в якому випадку стiчнi води пiдприємств харчової промисловостi
необхiдно пропускати через жироуловлювач:

   A) Вміст жирів у стічних водах 50 мг/л

   B) Вміст жирів у стічних водах 100 мг/л

   C) Вміст жирів у стічних водах 150 мг/л

   D) Вміст жирів у стічних водах 200 мг/л

* E) Стічні води містять нерозчинні жири

87. Ультрафiолетове випромiнювання, як метод знезараження води на
пiдприємствах харчової промисловостi, може бути використаний, якщо якiсть
води вiдповiдає таким вимогам:

   A) Каламутнiсть не бiльше 1,5 мг/л

   B) Кольорнiсть не бiльше 200

   C) Вмiст залiза не бiльше 0,3 мг/л

   D) Колi-iндекс не бiльше 100

* E) Усе перелiчене

88. При проектуваннi пiдприємств громадського харчування розрахункове число
на одну душову сiтку складає:

* A) 10 чоловiк

   B) 8 чоловiк

   C) 12 чоловiк, працюючих в найбiльш багаточисельну змiну

89. В яких випадках допускається будiвництво магазинiв без внутрiшнього
водопроводу i каналiзацiї?

   A) В продмагазинах площею 300 кв. м

* B) В продмагазинах площею до 150 кв. м, якi розмiщенi в районах, що не мають
сiток каналiзацiї

   C) В продмагазинах площею бiльше 100 кв. м
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90. Якi системи механiчної вентиляцiї необхiдно проектувати в їдальнях
пiдприємств громадського харчування?

   A) Приточнi

* B) Приточно-витяжнi iз домiнуванням притоку повiтря

   C) Витяжну

   D) Природну вентиляцiю

   E) Будь-яку систему вентиляцiї
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