
ЗАВАНТАЖЕНО З САЙТУ ТЕСТУВАННЯ.УКР

Гiгiєнiчна експертиза харчових продуктiв

Категорія: Гігієна харчування
Кількість запитань: 65

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 1



1. Завданням гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв є:

* A) Вияснення показникiв якостi та безпеки харчових продуктiв з метою
установлення можливостi i способу їх рацiонального використання

   B) Встановлення критерiїв безпеки харчового продукту з метою оформлення висновку
державної санiтарно-гiгiєнiчної експертизи

   C) Визначення вiдповiдностi показникiв якостi харчових продуктiв показникам
нормативних документiв на цi продукти

   D) Вияснення харчової цiнностi харчових продуктiв

   E) Вияснення причин псування харчового продукту

2. Завданням державної санiтарно-гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв є:

* A) Встановлення критерiїв безпеки харчового продукту з метою оформлення
висновку державної санiтарно-гiгiєнiчної експертизи

   B) Вияснення показникiв якостi та безпеки харчових продуктiв з метою установлення
можливостi i способу їх рацiонального використання

   C) Вияснення причин псування харчових продуктiв

   D) Визначення умов використання партiї харчових продуктiв

   E) Iдентифiкацiя харчових продуктiв

3. Нагляд за дотриманням вимог санiтарних норм у стандартах та iнших НТД, а
також за вiдповiднiстю харчової продукцiї вимогам безпеки здiйснюють:

* A) Органи, установи i заклади державної санiтарно-епiдемiологiчної служби

   B) Державний комiтет України по стандартизацiї, метрологiї та сертифiкацiї

   C) Система сертифiкацiї УкрСЕПРО

   D) Українська Асоцiацiя якостi

   E) Держкомiтет України в справах захисту прав споживачiв
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4. Що не вимагається вказувати в актi вiдбору проб харчових продуктiв для
лабораторного дослiдження?

   A) Дату, час i мiсце проведення виїмки

   B) Умови зберiгання i транспортування

   C) Причину вiдбору i мету дослiдження

   D) НТД для вiдбору проб, прiзвища учасникiв

   E) Масу або об'єм проби i № документа на продукт

* F) Результати огляду продукцiї на мiсцi

5. Перелiк установ, органiзацiй та закладiв, яким надається право випробування
продукцiї на вiдповiднiсть її вимогам безпеки визначається:

   A) Державною санiтарно-епiдемiологiчною службою

   B) Держкомiтетом по стандартизацiї, метрологiї та сертифiкацiї

* C) Держкомiтетом по стандартизацiї, метрологiї та сертифiкацiї за погодженням з
головним санiтарним лiкарем України

   D) Системою сертифiкацiї УкрСЕПРО

   E) Держкомiтетом у справах захисту прав споживчiв

6. Чи дозволяється ввезення, реалiзацiя та використання продукцiї
закордонного виробництва при вiдсутностi даних щодо безпеки для здоров'я
населення?

* A) Не дозволяється

* B) Дозволяється лише пiсля отримання позитивного висновку державної
санiтарно-гiгiєнiчної експертизи

   C) Дозволяється пiсля оцiнки партiї продукцiї за показниками якостi та безпеки в системi
сертифiкацiї УкрСЕПРО

   D) Дозволяється пiсля отримання позитивних результатiв санiтарно-гiгiєнiчних
дослiджень харчової продукцiї в лабораторiї СЕС
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7. Розробка i виробництво нових видiв харчової продукцiї, випробування нових
технологiй i супутнiх матерiалiв дозволяється:

   A) Мiнiстерством АПК України

   B) Держкомстандартом України

   C) УкрСЕПРО

   D) Постановою Кабiнету Мiнiстрiв Уккраїни

* E) Головним державним санiтарним лiкарем на пiдставi позитивного висновку
державної санiтарно-гiгiєнiчної експертизи

8. Пiд термiном "якiсть харчових продуктiв" розумiють сукупнiсть властивостей,
до яких не входять тiльки:

   A) Тi, що забезпечують потреби органiзму людини у харчових речовинах

   B) Такi, що характеризують органолептичнi властивостi продукту

   C) Тi, що гарантують безпеку продукту

   D) Такi, що забезпечують стабiльнiсть складу i зберiгання споживчих норм

* E) Такi, що характеризують умови реалiзацiї

9. Пiд iдентифiкацiєю харчового продукту розумiють:

* A) Визначення вiдповiдностi показникiв якостi харчових продуктiв i продовольчої
сировини показникам, встановленим у НТД

* B) Визначення вiдповiдностi харчових продуктiв загальнiй назвi з метою
сертифiкацiї

   C) Визначення приналежностi продукту певнiй групi в класифiкацiї харчових продуктiв

10. Сертифiкатом називають:

* A) Свiдоцтво про якiсть партiї харчових продуктiв, в якому виробник пiдтверджує
походження харчової продукцiї та її вiдповiднiсть вимогам НТД

   B) Документ, в якому зазначено склад та властивостi харчової продукцiї

   C) Документ, виданий уповноваженим Держкомiтету по стандартизацiї
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11. В яких випадках свiдоцтво про якiсть харчових продуктiв видавати не
потрiбно?

* A) На продукцiю, що виробляється i реалiзується на пiдприємствах громадського
харчування

   B) На продукцiю, що випускається серiйно на пiдприємствах харчової промисловостi

   C) На продукцiю, з обмеженим (до 1 мiсяця) термiном реалiзацiї, яку виробляють на
пiдприємствах харчової промисловостi

12. Сертифiкатом вiдповiдностi називають документ:

* A) Що засвiдчує вiдповiднiсть харчової продукцiї вимогам нормативних
документiв i видається Держкомiтетом по стандартизацiї

   B) Що засвiдчує якiсть виробленої продукцiї i видається виробничою лабораторiєю
харчового пiдприємства

   C) Що засвiдчує безпеку продукцiї i видається державною санепiдслужбою

13. Хто несе вiдповiдальнiсть за вiдповiднiсть харчової продукцiї вимогам
санiтарних норм i її безпеку для здоров'я i життя людини?

   A) Державна санiтарна служба

   B) Ветеринарна медицина

   C) Держкомiтет у справах захисту прав споживачiв

   D) Система сертифiкацiї УкрСЕПРО

* E) Пiдприємства, установи, органiзацiї та громадяни, якi виробляють, зберiгають,
транспортують i реалiзують харчову продукцiю
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14. Яку роботу не проводить та не координує нацiональний орган України з
сертифiкацiї?

   A) Затвердження перелiку продукцiї, що пiдлягає обов'язковiй сертифiкацiї

   B) Iдентифiкацiю зразкiв продукцiї та їх випробування

   C) Визначення термiнiв сертифiкацiї

   D) Призначення органiв з сертифiкацiї та випробувальних лабораторiй

   E) Встановлення правил визнання сертифiкатiв iнших країн

* F) Експертизу харчових продуктiв за гiгiєнiчними показниками безпеки

15. З якою метою проводиться обов'язкова сертифiкацiя продукцiї?

* A) На вiдповiднiсть продукцiї обов'язковим вимогам нормативних документiв, якi
зареєстрованi у встановленому порядку, а також аналогiчних вимог мiжнародних
та нацiональних стандартiв iнших країн

   B) На вiдповiднiсть вимог нормативних документiв, якi узгодженi з постачальником i
споживачем

   C) З метою оцiнки якостi та безпеки усiєї продукцiї, що виробляється на харчових
пiдприємствах

16. Сертифiкацiя системи якостi щодо виробництва продукцiї, яка
сертифiкується, не проводиться з метою:

   A) Забезпечення певностi в тому, що вироблена продукцiя вiдповiдає вимогам
нормативних документiв

   B) Упевнитись в тому, що всi технiчнi та людськi чинники, що впливають на якiсть
продукцiї, знаходяться пiд контролем

   C) Переконатись в тому, що продукцiя незадовiльної якостi своєчасно виявляється, а
пiдприємство вживає заходiв по запобiганню виготовлення такої продукцiї

* D) Оформлення свiдоцтва про якiсть на усi партiї виробленої продукцiї
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17. Атестацiя виробництва у системi сертифiкацiї УкрСЕПРО проводиться з
метою:

   A) Визначення вiдповiдностi продукцiї, що випускається, вимогам НТД

   B) Забезпечення безпеки продукцiї, яка виробляється на пiдприємствi

* C) Оцiнки технiчних можливостей пiдприємствавиготовлювача забезпечити
стабiльний випуск продукцiї, що вiдповiдає вимогам НТД

18. Сертифiкат вiдповiдностi органом з сертифiкацiї продукцiї не видається:

   A) На одиночний вибiр

   B) На партiю продукцiї

   C) На продукцiю, що випускається серiйно

* D) На продукцiю, що готують до виробництва

19. Строк дiї сертифiкату вiдповiдностi на продукцiю, що випускається серiйно,
визначається органом з сертифiкацiї:

* A) З урахуванням строку дiї нормативних документiв на продукцiю

* B) З урахуванням строку, на який сертифiкована система якостi або атестоване
пiдприємство

* C) Не бiльше, як на три роки

   D) Не бiльше, як на один рiк

   E) Не бiльше, як на п'ять рокiв
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20. На який вид дiяльностi не розповсюджуються повноваження Державного
Комiтету у справах захисту прав споживачiв?

   A) Вiдбiр зразкiв продукцiї у сферi торгiвлi, громадського харчування i послуг для
перевiрки їх якостi

   B) Перевiрка необхiдних нормативних документiв, якi характеризують якiсть продукцiї

   C) Заборона вiдвантаження i реалiзацiї продукцiї при вiдсутностi документiв, що
засвiдчують їх вiдповiднiсть вимогам нормативних документiв

   D) Вилучати неякiсну продукцiю i накласти на винних осiб адмiнiстративнi стягнення

   E) Приймати рiшення про припинення дiяльностi пiдприємств торгiвлi (секцiй, вiддiлiв),
громадського харчування, сфери послуг до усунення виявлених недолiкiв

* F) Впроваджувати усi перелiченi заходи на пiдприємствах харчової промисловостi

21. В процесi проведення гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв необхiдно
вирiшувати такi питання, за винятком:

   A) Чи можна використовувати дану партiю продуктiв у харчуваннi населення на
загальних основах

* B) Чи можна використовувати дану партiю у харчуваннi тварин

   C) Чи необхiдна додаткова технологiчна обробка, сортування, пiдсортування продукту
тощо

   D) Можливi умови реалiзацiї

   E) Можливi шляхи реалiзацiї

22. Чи має право лiкар з гiгiєни харчування змiнювати установленi термiни
реалiзацiї харчових продуктiв?

   A) Має право безумовно

   B) Має право тiльки у вiдношеннi до продуктiв, якi псуються дуже швидко

   C) Має право тiльки у вiдношеннi продуктiв, якi не швидко псуються

* D) Не має такого права

* E) В окремих випадках може дозволити закiнчити реалiзацiю продукту
надтермiново, якщо є вiдповiднi умови, але самi термiни змiнювати не має права
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23. Яку мету не ставлять перед проведенням планової гiгiєнiчної експертизи
харчових продуктiв?

   A) Контроль за якiстю продукцiї по органолептичним, фiзико-хiмiчним, токсикологiчним i
мiкробiологiчним показникам якостi та безпеки

   B) Контроль за дотриманням санiтарних норм i правил при виготовленнi та реалiзацiї
харчових продуктiв (особливо тих, якi швидко псуються)

   C) Контроль за виробництвом нових видiв харчових продуктiв

   D) Контроль за якiстю готових страв на пiдприємствах, установах, закладах

* E) Визначення сортностi продуктiв в торговiй мережi

24. Питання про використання яких iз перелiчених нижче харчових продуктiв
вирiшується з участю представникiв СЕС?

   A) Попiдмочуванi продукти в проникнiй тарi (борошно, крупи, цукор, кондитерськi вироби
тощо)

   B) Консерви в битiй тарi, банки з порушеною герметичнiстю тощо

   C) Гнилi овочi, фрукти, ягоди

   D) Бомбажнi консерви

* E) Банки з деформацiєю кришки i денця, дуже пом'ятi, з раковинами вiд iржi

   F) Харчовi вiдходи, брак яєць, нестандартний хлiб

25. На якому етапi гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв санiтарний лiкар з
гiгiєни харчування не приймає безпосередньо участь у її проведеннi?

   A) Вивчення даних про харчовi продукти

   B) Огляд партiї продуктiв на мiсцi

   C) Вiдбiр зразкiв для органолептичного та лабораторного дослiдження

* D) Проведення лабораторних дослiджень

   E) Узагальнення отриманих результатiв i складання акту гiгiєнiчної експертизи
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26. Якi вiдомостi i документи, що супроводжують партiю харчових продуктiв, не
мають особливого iнформативного значення для фахiвця СЕС пiд час вiдбору
зразкiв для проведення гiгiєнiчної експертизи?

   A) Вiдомостi про виробника i постачальника

   B) Вiдомостi про транспортну органiзацiю, вид транспортного засобу, умови
транспортування та номер транспортного документу

   C) Номер якiсного посвiдчення, сертифiката якостi, сертифiката походження,
ветеринарний тощо

   D) Нормативний документ, за яким вироблено продукцiю

* E) Вiдомостi i документи, що характеризують виконану роботу, наданi послуги
тощо

27. Який вид лабораторних дослiджень харчових продуктiв повинен
здiйснюватись в установах санiтарно-епiдемiологiчної служби?

* A) Вибiрковий контроль нормованих показникiв харчової цiннiстi i безпеки

   B) Постiйний контроль якостi харчових продуктiв

   C) Контроль за дотриманням рецептур, установлених НТД

   D) Контроль за дотриманням установлених технологiй

28. В яких випадках, що указанi нижче, СЕС зобов'язана проводити гiгiєнiчну
експертизу харчових продуктiв?

   A) Продуктiв, забруднених амбарними шкiдниками, комахами або гельмiнтами, якi є
безпечними для людини

   B) При необхiдностi установлення мiцностi лiкеро-горiлчаних виробiв

   C) Готових страв на пiдприємствах громадського харчування при вiдсутностi санiтарних i
епiдемiчних показань

   D) За умови надходження скарг на якiсть продуктiв або страв вiд приватних осiб, або у
зв'язку з пiдозрою на кримiнальнi отруєння у побутi

* E) В усiх iнших випадках, коли вiдомi мiсце та умови виготовлення,
транспортування i зберiгання харчових продуктiв
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29. Яке вирiшальне практичне значення можуть мати результати
органолептичного дослiдження харчових продуктiв пiд час проведення їх
гiгiєнiчної експертизи?

   A) Виявлення погiршення якостi харчових продуктiв на самих раннiх етапах їх псування

   B) Економiя часу i коштiв, необхiдних для проведення лабораторних дослiджень

* C) Дають можливiсть видачi остаточного висновку щодо непридатностi продукту
для харчування без проведення додаткових дослiджень

30. Якi показники продуктiв не визначають пiд час проведення їх
органолептичного дослідження?

   A) Зовнiшнiй вигляд, консистенцiя

   B) Наявнiсть стороннiх домiшок

   C) Колiр, запах

   D) Смак

* E) Кислотнiсть, густину

31. В яких випадках пiд час проведення гiгiєнiчної експертизи смак харчових
продуктiв не визначається?

   A) В усiх випадках

   B) Тiльки при дослiдженнi сировини i напiвфабрикатiв

   C) При вiдсутностi показань для даного способу органолептичного дослiдження

* D) При наявностi пiдозри щодо доброякiсностi продукцiї

32. При вiдборi проб, їх оформленнi i доставцi в лабораторiю слiд керуватись:

   A) Видом харчових продуктiв i їх упаковки

   B) Мiсцем їх виготовлення

   C) Об'ємом партiї

   D) Наявнiстю необхiдного обладнання

* E) Чинними правилами виїмки проб харчових продуктiв для дослiдження в
лабораторiї та вiдповiдними НТД i методичними вказiвками
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33. Проби харчових продуктiв для проведення лабораторних дослiджень слiд
доставляти в лабораторiю з моменту вiдбору:

* A) Не пiзнiше 3 годин

   B) Не пiзнiше 1 години

   C) Не пiзнiше 6 годин

34. Упаковка зразкiв продуктiв, якi направляють в лабораторiю, не повинна:

   A) Захищати продукт вiд утрати вологи або вiд заволожування

* B) Впливати на якiсть продукту

   C) Захищати продукт вiд пошкодження i забруднення

   D) Захищати продукт вiд перегрiву або заморожування

   E) Бути маркована, запечатана i супроводжена актом вiдбору проб

35. За якими показниками не оцiнюють стан упаковки (тари) пiд час вiдбору
проб для проведення гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв?

   A) Вид, характер i матерiал зовнiшньої та внутрiшньої упаковки, її якiсть

   B) Характеристика маркування

   C) Зберiгання цiлостi i герметичностi

   D) Забрудненiсть механiчними i хiмiчними домiшками

* E) Мiкробне обсiменiння

36. Яка обов'язкова для маркування харчових продуктiв iнформацiя має
найменше значення при вiдборi продуктiв для проведення їх гiгiєнiчної
експертизи?

   A) Склад харчового продукту iз зазначенням перелiку харчових речовин, харчових
добавок та iнших мiстимих хiмiчних речовин i сполук

   B) Дата виготовлення, умови та строк придатностi до споживання, спосiб вживання

   C) Загальна назва харчового продукту, позначення нормативних документiв

   D) Найменування та адреса виробника

* E) Енергетична цiннiсть продуктiв
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37. Вiдбiр проб для проведення гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв не
дозволено проводити:

   A) Санiтарному лiкаревi з гiгiєни харчування

   B) Помiчнику санiтарного лiкаря з гiгiєни харчування

   C) Фахiвцю лабораторiї СЕС

* D) Усiм iншим спецiалiстам СЕС

   E) головному санітарному лікарю і його замісникам

38. У випадку протидiї вiдбору проб з боку посадових осiб на харчовому об'єктi,
санiтарний лiкар з гiгiєни харчування має право:

* A) Звернутись до службовцiв управлiння внутрiшнiх справ вiдповiдно до ст.10
Закону України "Про мiлiцiю"

* B) Скласти протокол про санiтарне порушення вiдповiдно до ст.7 Закону України
"Про забезпечення санiтарного i епiдемiчного благополуччя населення"

   C) Вiдмовитись вiд виємки проб

   D) Звернутись у вищу iнстанцiю державної санепiдслужби

   E) Залучити на допомогу спiвробiтникiв

39. Яким документом оформляється вiдiбрана проба харчових продуктiв для
лабораторних дослiджень?

   A) Направленням

   B) Протоколом

   C) Етикеткою на кожнiй пробi

* D) Актом вiдбору харчових продуктiв по затвердженiй формi

   E) Супроводженням довiльної форми
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40. Яким документом оформляються результати лабораторних дослiджень
харчових продуктiв при проведеннi гiгiєнiчної експертизи?

   A) Актом проведення аналiзу

   B) Довiдкою про отриманi результати

   C) Випискою з журналу реєстрацiї лабораторних дослiджень

* D) Протоколом дослiдження проб харчових продуктiв по установленiй формi

41. На протязi якого часу пiсля вiдбору проб харчових продуктiв, якi швидко
псуються, лабораторiя повинна приступити до проведення аналiзу?

* A) Вiдразу пiсля доставки в лабораторiю, або в день доставки при умовi їх
зберiгання на холодi (не вище +6°С)

   B) Офiцiйними документами не встановлено

   C) Через одну годину пiсля вiдбору проби

42. Чи повертаються залишки продуктiв пiсля лабораторного аналiзу їх
власникам?

* A) Не пiдлягають поверненню, судово-слiдчим органам можуть бути виданi як
речовi докази пiд офiцiйну розписку з вказiвкою, що цi продукти не придатнi для
харчування

   B) Залишки продуктiв пiсля лабораторного аналiзу повертаються їх власникам за
письмовим проханням

43. Хто повинен скласти i пiдписати висновок (заключення) на дослiджуваний в
лабораторiї СЕС зразок продуктiв при проведеннi експертизи партiї продуктiв?

   A) Санiтарний лiкар по гiгiєнi харчування, який проводить експертизу партiї харчових
продуктiв

* B) Завiдувач лабораторiї або спецiалiст, уповноважений на то головним лiкарем
СЕС

   C) Помiчник санiтарного лiкаря по гiгiєнi харчування, який вiдбирав пробу для
лабораторного аналiзу

   D) Головний лiкар СЕС
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44. Якими методами лабораторних дослiджень повиннi користуватись
лабораторiї СЕС при проведеннi гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв?

   A) Методами, описаними в наукових журналах i в пiдручниках

   B) Методами, розробленими лабораторiєю i затвердженими головним лiкарем СЕС

* C) Методами, затвердженими Держстандартом на даний вид продуктiв, а якщо їх
немає, то методами, затвердженими Мiнiстерством охорони здоров'я

   D) Методами, розробленими i затвердженими обласною санепiдстанцiєю

45. Чи може висновок сам по собі, який мiститься в протоколi аналiзу на зразок
вiдiбраних продуктiв, бути i висновком на партiю харчових продуктiв при
проведеннi експертизи?

   A) Так, може бути

* B) Нi, не може бути

   C) Може бути, якщо лiкар-експерт визнає його обгрунтованим

46. Чи може санiтарний лiкар дати висновок про знищення забракованих в
процесi експертизи харчових продуктiв тiльки на основi їх органолептичного
дослiдження?

   A) Офiцiйними документами не допускається

   B) Офiцiйними документами допускається тiльки для м'ясних продуктiв

* C) Офiцiйними документами допускається тiльки при наявностi добре виражених
ознак псування, якi повиннi бути чiтко описанi в актi експертизи

47. Як учиняють iз залишками зразкiв дослiджуваних продуктiв в лабораторiї
пiсля видачi результатiв аналiзу?

* A) Знищуються або використовуються для потреб лабораторiї з дозволу зав.
лабораторiї

   B) Повертаються власнику продуктiв

   C) Передаються у вiварiй для харчування тварин
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48. Скiльки часу мають зберiгатися в лабораторiї зразки стiйких до зберiгання
продуктiв пiсля видачi результатiв їх лабораторного дослiдження?

* A) На протязi 10 днiв, а продукти, в яких виявлено шкiдливi речовини, на протязi
20 днiв з дня видачi результатiв аналiзу

   B) За вказiвкою зав. лабораторiєю знищуються пiсля видачi результатiв аналiзу

   C) Пiсля видачi результатiв аналiзу зразки проб не зберiгаються

49. Хто складає акт експертизи партiї харчових продуктiв?

* A) Лiкар по гiгiєнi харчування СЕС, який проводить експертизу

   B) Помiчник лiкаря по гiгiєнi харчування СЕС

   C) Зав. лабораторiєю СЕС

50. Що входить в поняття "Умовна придатнiсть продукту для харчування"?

* A) Виконання встановленого термiну реалiзацiї

* B) Продаж продукта тiльки в визначених експертом мiсцях при умовi особливого
контролю

* C) Можливiсть використання продукту як сировини для виготовлення харчових
продуктiв на спецiально вказаних пiдприємствах

* D) Усе перелiчене

51. Якi документи повиннi бути складенi у випадку необхiдностi знищення
забракованих харчових продуктiв?

   A) Акт експертизи партiї харчових продуктiв

   B) Постанова головного лiкаря СЕС "Про знищення забракованих продуктiв"

* C) Усе перелiчене
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52. У випадку отримання результату гiгiєнiчної експертизи про неможливiсть
реалiзацiї партiї продуктiв у харчуваннi людей i вiдмови ветеринарної служби
використати їх на корм тваринам необхiдно:

   A) Передати матерiали гiгiєнiчної експертизи на розгляд товарознавчої експертизи

   B) Передати матерiали в прокуратуру

   C) Передати матерiали вповноваженому органу у справах захисту прав споживачiв

* D) Рекомендувати технiчну утилiзацiю, знешкодження або намiтити шляхи
знищення продуктiв

53. Що розумiють пiд термiном "технiчна утилiзацiя" харчових продуктiв?

   A) Знищення продукту з використанням фiзичних або хiмiчних засобiв

   B) Денатурацiю шляхом додавання до продукту формальдегiду або iншої дезинфiкуючої
речовини

   C) Знешкодження продукту методом проварки, стерилiзацiї, заморожування, дозрiвання
тощо

* D) Переробку продукту на кормове борошно, клей чи iншi нехарчовi речовини

54. Яких умов необхiдно додержуватись в процесi знищення забракованих
продуктiв?

* A) Продукти повиннi бути денатурованi рiзко пахнучими або фарбуючими
речовинами, пiдданi спалюванню або закопуванню в землю

   B) Продукти повиннi бути обробленi хлорним вапном

   C) При знищеннi забракованих продуктiв обов'язкова присутнiсть представника
санепiдемслужби

55. В який термiн повинен бути доставлений в СЕС акт про знищення
забракованих при експертизi харчових продуктiв?

* A) На протязi однiєї доби

   B) Через 5 днiв пiсля проведення знищення забракованих продуктiв

   C) На протязi одного мiсяця пiсля проведеного знищення забракованих продуктiв
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56. Хто створює комiсiю для проведення знищення забракованих продуктiв?

   A) Головний лiкар санепiдстанцiї

* B) Керiвник об'єктавласника забракованих продуктiв

   C) Санiтарний лiкар, який проводив експертизу партiї харчових продуктiв

57. Якi вiдомостi повиннi бути данi в актi про знищення забракованих при
експертизi харчових продуктiв?

   A) Дата, мiсце складання акта, назва об'єктавласника продуктiв i пiдприємствавиробника
продуктiв

   B) Прiзвище, iм'я, по батьковi i посада членiв комiсiї i кiлькiсть знищених продуктiв

   C) За чиїм розпорядженням знищено продукти i спосiб знищення

* D) Усе перелiчене

58. В яких випадках гiгiєнiчна експертиза харчових продуктiв по виклику
органiзацiй - власникiв продуктiв є обов'язковою для санепiдслужби?

* A) Тiльки при наявностi санепiдпоказань

   B) Тiльки при наявностi явно виражених ознак псування харчових продуктiв

   C) Тiльки продуктiв, вилучених у окремих громадян органами мiлiцiї

   D) Тiльки продуктiв торгових пiдприємств у зв'язку з їх псуванням при пожежах, повенях
тощо

59. Яка з iснуючих видiв гiгiєнiчної експертизи харчових продуктiв здiйснюється
за спонуканням?

   A) Планова

* B) Позапланова

* C) Арбiтражна
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60. Задачею сертифiкацiї харчових продуктiв є:

* A) Iдентифiкацiя харчових продуктiв

* B) Визначення вiдповiдностi показникiв якостi харчових продуктiв показникам,
встановленим у НТД на цi продукти

   C) Визначення показникiв якостi та безпеки харчових продуктiв

   D) Визначення харчової цiнностi продуктiв

   E) Пiдготовка даних для оформлення висновку державної санiтарно-гiгiєнiчної експертизи

61. Що з перелiченого остаточно засвiдчує поняття "партiя харчових
продуктiв"?

   A) Єдине найменування

   B) Одна дата та змiна виготовлення

   C) Однаковi умови виготовлення

   D) Однорiдна упаковка та однакова тара

* E) Оформлення одного документу про якiсть встановленої форми

62. На якому етапi огляду партiї харчових продуктiв, що пiдлягають гiгiєнiчнiй
експертизi, доцiльно використовувати фiзичнi методи дослiджень?

   A) Визначення площi примiщень, де зберiгається продукцiя

* B) Визначення температури i вологостi повiтря примiщень

   C) Стан транспортної тари та її маркування (наявнiсть пошкоджень, забруднень,
попереджувальних написiв тощо)

   D) Санiтарний стан примiщень

   E) Однорiднiсть умов зберiгання усiєї партiї продукцiї

63. Укажiть перший етап вiдбору зразкiв харчових продуктiв для проведення
гiгiєнiчної експертизи:

* A) Сортування продукцiї за однорiдними партiями

   B) Виємка зразкiв продукцiї з рiзних мiсць партiї

   C) Розпакування упакованих продуктiв

   D) Складення лабораторної проби
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64. Основна вимога до вiдбору проби харчового продукту при проведеннi
гiгiєнiчної експертизи зводиться до того:

* A) Щоб вона об'єктивно вiдображала всю партiю або її вiдсортовану частину

* B) Щоб вона була вiдiбрана в достатнiй кiлькостi, необхiднiй для визначення усiх
показникiв

* C) Щоб вона була певним чином упакована, забезпечена супроводжувальним
документом i вчасно доставлена в лабораторiю

* D) Щоб у складеному актi вiдбору продуктiв обов'язково стояв пiдпис
представника харчового об'єкта

   E) Щоб в лабораторiї були зазначенi час доставки i зовнiшнiй вигляд проби

65. Що з перелiченого не вiдноситься до харчової продукцiї?

   A) Продовольча сировина

   B) Харчовi продукти

   C) Iнгредiєнти харчових продуктiв

   D) Етиловий спирт i алкогольна продукцiя

* E) Харчовi добавки i БАДи
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