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Актуальнi питання радiацiйної гiгiєни

Категорія: Гігієна харчування
Кількість запитань: 7
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1. Що таке радiоактивнiсть?

* A) Самочинний процес розпаду атомних ядер iз видiленням енергiї, частинок

   B) Розпад атомних ядер при нагрiваннi до 1500°С

   C) Дiя iонiзуючого випромiнювання на навколишнє середовище

   D) Це перетворення атомних ядер в результатi окислювальних процесiв

   E) Усе перелiчене

2. Чим обумовлена природна радiоактивнiсть харчових продуктiв?

* A) Вмiстом калiя-40

   B) Вмiстом урана-235

   C) Вмiстом стронцiя-90 i цезiя-137

3. Основними одиницями вимiру радiоактивностi є:

* A) Кюрi, беккерель

   B) Рентген

   C) Рад

   D) Зiверт, бер

4. Укажiть методи визначення окремих радiонуклiдiв в харчових продуктах i
продовольчiй сировинi:

   A) Дозиметричний

   B) Радiометричний

   C) Хроматографiчний

   D) Нефелометричний

* E) Спектрометричний
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5. Участь санiтарного лiкаря з гiгiєни харчування в органiзацiї протирадiацiйних
заходiв на харчових об'єктах полягає:

   A) В видiленнi на об'єктах спецiальних бригад по дезактивацiї

   B) Контроль за роботою бригад по проведенню дезактивацiї

   C) Участь в складаннi плану дiй керiвникiв харчових об'єктiв

* D) Контроль за виконанням плану дезактивацiї на харчових об'єктах

   E) Усе перелiчене

6. Укажiть оптимальний вид технологiчної i кулiнарної обробки харчових
продуктiв, спрямований на зменшення концентрацiї радiонуклiдiв:

   A) Миття, вiдварювання, очищення

   B) Миття, обжарювання

   C) Очищення, обжарювання

* D) Миття в проточнiй водi, очищення, вiдварювання

7. В якому молочному продуктi виявляється найменша кiлькiсть радiонуклiдiв
пiсля їх обробки?

   A) Кефiр

   B) Сир

   C) Сметана

   D) Вершкове масло

* E) Топлене вершкове масло
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