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1. "Для харчових отруєнь не властиво:"

2. "Який iз симптомiв отруєння сморжами не є постiйним?"

3. "Етiологiчним фактором скомбротоксикозу є:"

4. "Харчовi отруєння виникають пiсля вживання:"

5. "За яким принципом складена сучасна класифiкацiя харчових отруєнь?"

6. "Що властиво як для спалаху харчового отруєння мiкробної природи, так і
для спалаху гострої кишкової iнфекцiї?"

7. "З вилученням iз рацiону харчування людей iнкримiнованого продукту поява
нових випадкiв харчових отруєнь:"

8. "Вирiшальним фактором, що сприяє виникненню харчових отруєнь мiкробної
природи є:"

9. "Що властиво збудникам харчових токсикоiнфекцiй?"

10. "На якому рiвнi накопичення збудникiв в 1 гр/мл їжi можливо виникнення
харчового отруєння?"

11. "Укажiть максимально допустимий рiвень присутності МАФАМ (потенцiйних
збудникiв харчових отруєнь) в 1 гр/мл готової їжi:"

12. "Що може завадити розмноженню деяких збудникiв харчових отруєнь в
їжi?"

13. "Якi стафiлококи викликають харчовi отруєння?"

14. "Яка властивiсть стафiлококiв в найбiльшiй мiрi свiдчить про їх
ентеротоксигенність?"
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15. "Який температурний режим може забезпечити iнактивацiю
стафiлококового ентеротоксину у молоцi?"

16. "Укажiть рН середовища, нижче якої розмноження стафiлококiв у
харчовому продуктi уже повністю припиняється:"

17. "За якої концентрацiї цукру у воднiй фазi продукту розвиток стафiлококiв
уже повнiстю припиняється?"

18. "Основною умовою для можливостi виникнення стафiлококової інтоксикації
є:"

19. "У разі виникнення стафiлококових інтоксикацій латентний перiод
найчастiше складає:"

20. "Для стафiлококової інтоксикації не є характерним:"

21. "Для стафiлококової інтоксикації найбiльш характерними клiнiчними
ознаками є:"

22. "В яких продуктах накопичення стафiлококового ентеротоксину не
вiдбувається?"

23. "Провідним критерiєм мiкробiологiчної дiагностики стафiлококової
інтоксикації є:"

24. "На вiдмiну вiд iнших збудникiв харчових отруєнь мiкробної природи
стафiлококи здатнi до контамiнацiї харчових продуктiв через:"

25. "Достовiрно установити джерело контамiнацiї харчових продуктiв
стафiлококами можна тiльки завдяки:"

26. "Який iз перелiчених методiв є найбiльш ефективним i реальним у
профiлактицi стафiлококових інтоксикацій?"
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27. "Серед заходiв, спрямованих до лiквiдацiї носiйства стафiлококiв, самим
безперспективним є:"

28. "Укажiть найбiльш перспективні заходи щодо попередження обсiменiння
стафiлококами харчових продуктiв:"

29. "Який iз указаних заходiв не можна назвати ефективним i реальним для
попередження розмноження стафiлококiв i накопичення ентеротоксину в
готовiй їжi?"

30. "Ботулiзм виникає пiсля вживання харчового продукту, що мiстить:"

31. "Який iз перелiчених чинникiв має найменше значення для поширення
ботулiзму?"

32. "Який iз перелiчених чинникiв заважає накопиченню ботулотоксину в їжi?"

33. "У разі досягнення якої рН продукту утворення ботулотоксину припиняється
повнiстю?"

34. "Який iз перелiчених типiв збудникiв ботулiзму здатний розмножуватись за
температури +5...10°С?"

35. "Що залишається у продуктi, який спричинив ботулiзм, якщо його пiддати
кип'ятiнню протягом 25-30 хв.?"

36. "Спори ботулiничних клостридiй тривалий час витримують усi негативнi
чинники, окрiм:"

37. "Ботулотоксин у харчовому продуктi не витримує тiльки:"

38. "Укажiть, що вiдбувається з ботулотоксином пiсля його надходження у
систему кровообiгу людини:"

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 4



39. "Ботулотоксин типу А пiсля досягнення кровоносної системи починає
надходити у нервову тканину через:"

40. "Токсини ботулiзму типiв В i Е можуть циркулювати у кровi протягом:"

41. "Лiкувальна протиботулiнiчна сироватка спроможна зв'язати тiльки такий
ботулотоксин, який знаходиться у людини:"

42. "Латентний перiод захворювання на ботулiзм загалом може складати:"

43. "На початковiй стадiї захворювання на ботулiзм можливi рiзноманiтнi
клiнiчнi прояви, крiм:"

44. "Початковi клiнiчнi прояви ботулiзму зрештою зводяться до розвитку:"

45. "Високий вiдсоток летальностi захворівших на ботулiзм менш за все
залежить вiд:"

46. "Який захiд найбiльш гарантовано вiдвертає загрозу летального кiнця у
випадку захворювання на ботулiзм?"

47. "Яку кiлькiсть кровi необхiдно вiдiбрати у потерпiлих з метою лабораторної
дiагностики ботулiзму?"

48. "Якi продукти мають найбiльше значення у виникненнi ботулiзму?"

49. "Найбiльшу загрозу для споживачiв, пов'язану з можливiстю захворювання
на ботулiзм, створюють консервованi та в'ялені продукти:"

50. "Чи дозволяється реалiзовувати домашнi консерви на ринках?"

51. "В який перiод в Українi реєструється найвища сезонна захворюванiсть на
ботулiзм?"
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52. "В Українi випадки ботулiзму, пов'язанi з вживанням м'ясних консервованих
продуктiв, найчастiше викликає токсин типу:"

53. "З рибними консервацiями на Українi частiше усього пов'язанi захворювання
на ботулiзм типу:"

54. "Консервованi продукти рослинного походження в Українi переважно є
причиною виникнення ботулiзму типу:"

55. "Як фактори ризику щодо захворювання на ботулiзм в Українi переважають
такi консервованi продукти:"

56. "В Українi найвища летальнiсть захворівших на ботулiзм пов'язана iз
вживанням таких консервованих продуктiв:"

57. "Серед заходiв, спрямованих на профiлактику ботулiзму, пов’язаному з
виробництвом консервованих продуктів, необгрунтованим є проведення:"

58. "Який iз перелiчених заходiв з профiлактики ботулiзму у побутi не можна
назвати реальним в сучасних умовах?"

59. "У разі виникнення спалаху ботулiзму, пов'язаного iз вживанням продукцiї
промислового виробництва, необхiдно:"

60. "Мiкотоксикози пов'язанi iз вживанням їжi, яка мiстить у собi:"

61. "Мiкотоксикози на вiдмiну вiд мiкозiв є захворювання:"

62. "Що з перелiченого може в деякiй мiрi протидiяти загостренню проблеми
мiкотоксикозiв?"

63. "Найбiльш сприятливими для розвитку мiкроскопiчних грибiв - продуцентiв
мiкотоксинiв є продукти:"
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64. "Якi чинники заважають накопиченню мiкотоксинiв у харчових продуктах?"

65. "Мiкотоксини характеризуються:"

66. "До якої групи токсичних речовин вiдносяться зеараленон, охратоксин,
патулiн, Т-2 токсин?"

67. "Афлатоксикоз являє собою:"

68. "Провiдний клiнiчний синдром афлатоксикозу пояснюється ураженням:"

69. "Провiдний клiнiчний синдром охратоксикозу обумовлений ураженням:"

70. "Провiдний клiнiчний синдром при фузарiозах пояснюється ураженням:"

71. "Лабораторному дослiдженню на присутнiсть мiкотоксинiв в останню чергу
пiдлягають:"

72. "Укажiть допустиму концентрацiю афлатоксину В1 у харчових продуктах:"

73. "Найбiльш ефективним напрямком профiлактики мiкотоксикозiв є:"

74. "З метою попередження накопичення мiкотоксинiв в харчових продуктах у
першу чергу необхiдно:"

75. "Збудникiв харчових токсикоiнфекцiй вiдносять до:"

76. "Обов'язковою умовою, що сприяє виникненню харчової токсикоiнфекцiї є
накопичення в їжi великої кiлькостi:"

77. "Тривалiсть латентного перiоду, властивого харчовим токсикоiнфекцiям, в
середньому складає:"

78. "Для харчової токсикоiнфекцiї найбiльш характерними є прояви:"
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79. "Середня тривалiсть захворювання у випадках харчових токсикоiнфекцiй
складає:"

80. "Найменшу значущiсть під час мiкробiологiчної дiагностики харчових
токсикоiнфекцiй має:"

81. "Найбiльш ефективним i реальним заходом з профiлактики харчових
токсикоiнфекцiй є:"

82. "Нечасте виявлення харчових отруєнь змiшаної природи на практицi
пояснюється:"

83. "Що має послужити сигналом про наявнiсть харчового отруєння змiшаної
природи?"

84. "Пiд час мiкробiологiчної дiагностики харчових отруєнь змiшаної природи
необхiдно:"

85. "Випадок харчового отруєння змiшаної природи вважається остаточно
пiдтвердженим, якщо:"

86. "Профiлактика харчових отруєнь змiшаної природи вимагає проведення:"

87. "До якої групи в класифiкацiї харчових отруєнь слід вiдносити
скомбротоксикоз?"

88. "Скомбротоксикоз, як правило, виникає пiсля вживання:"

89. "Накопичення гiстамiну в рибних продуктах, що викликають
скомбротоксикоз, пояснюється:"

90. "Специфiка клiнiчних проявiв під час скомбротоксикозу обумовлена дiєю
накопичених у харчовому продуктi:"
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91. "Лабораторним пiдтвердженням дiагнозу "скомбротоксикоз" є виявлення у
харчовому продуктi великої кiлькостi:"

92. "Профiлактика скомбротоксикозiв в основному зводиться до:"

93. "Основними причинами отруєння грибами є нижченаведенi, окрiм:"

94. "У разі вживання яких грибiв отруєння у людей не виникають?"

95. "Переважна кiлькiсть випадкiв отруєння грибами виникає:"

96. "До якої групи отруйних речовин вiдносяться фалотоксини, аматотоксини,
мускарин тощо?"

97. "Iз вживанням яких грибiв пов'язаний весняний пiдйом отруєнь грибами?"

98. "Укажiть найбiльш надiйний засiб знешкоджування сморжiв перед
вживанням у їжу:"

99. "Провiднi клiнiчнi симптоми отруєння блiдою поганкою обумовленi:"

100. "Яким технологiчним способом можна зруйнувати токсичнi алкалоїди
блiдої поганки?"

101. "Укажiть симптом, не властивий отруєнню мухомором:"

102. "Провiднi клiнiчнi симптоми отруєння мухомором обумовленi такою дiєю
його токсинiв:"

103. "Найбiльш реальним i ефективним спрямуванням профiлактики отруєнь
грибами є:"

104. "Прихований перiод у разі гострого отруєння плодами отруйних рослин
складає:"
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105. "Фазин i соланiн вiдносяться до фiтотоксинiв:"

106. "Провiднi клiнiчнi симптоми отруєння аконiтом, блекотою, бузиною i
дурманом обумовленi такою їх дiєю:"

107. "В профiлактицi харчових отруєнь отруйними рослинами провiдним
напрямком є:"

108. "Найбiльш чутливими до нiтратiв є:"

109. "У бiльшостi випадкiв гострi отруєння нiтратами пов'язанi:"

110. "Токсична дiя нiтратiв полягає:"

111. "Якi симптоми не властивi отруєнню нiтратами?"

112. "Профiлактика отруєнь нiтратами полягає насамперед :"

113. "Профiлактика негативного впливу нiтрозамiнiв на організм полягає
насамперед:"

114. "Харчовi отруєння пестицидами як правило:"

115. "Не спричиняють хронiчні отруєння пестициди, якi мають такi властивостi:"

116. "Який iз перелiчених симптомiв не є характерним для отруєння мiддю?"

117. "Провiдним напрямком профiлактики гострих отруєнь мiддю є:"

118. "Який iз перелiчених симптомiв не є властивим для отруєння цинком?"

119. "Провiдним напрямком профiлактики гострих отруєнь цинком є:"

120. "Яким з перелічених симптомів не характеризуються гострi харчовi
отруєння кадмiєм ?"
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121. "Хронiчнi харчовi отруєння кадмiєм характеризуються перелiченими
симптомами, за винятком:"

122. "Провiдним напрямком у профiлактицi отруєнь кадмiєм є:"

123. "Профiлактика отруєнь свинцем через харчовi продукти має включати
насамперед:"

124. "Для хронiчної iнтоксикацiї ртуттю з харчових джерел невластивими є такі
клiнiчнi прояви:"

125. "Профiлактика отруєнь ртуттю з харчових джерел має насамперед
включати:"

126. "Для гострих харчових отруєнь миш'яком непритаманним є:"

127. "Профiлактика отруєнь миш'яком полягає насамперед:"

128. "В районних СЕС розслiдуванню харчових отруєнь пiдлягають:"

129. "Які з перелічених заходів не відносяться до обов'язків медичного
працiвника, котрий вперше встановив або запiдозрив харчове отруєння?"

130. "Розслiдування харчових отруєнь має розпочинатись:"

131. "Проведення розслiдування харчового отруєння в першу чергу
покладається:"

132. "На початку розслiдування харчового отруєння санiтарний лiкар найперше
має:"

133. "Пiсля уточнення загальної клiнiчної картини харчового отруєння
санiтарний лiкар має:"
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134. "Під час санiтарного обстеження об'єкта, де був виготовлений
пiдозрюваний у виникненнi отруєння харчовий продукт, перш за все необхiдно:"

135. "Чим необхiдно керуватись під час вiдбору i направленнi в лабораторiю
проб харчових продуктiв у випадку розслідування харчового отруєння?"

136. "Матерiали закiнченого розслiдування харчового отруєння потрібно
направляти у вищу iнстанцiю не пiзнiше:"

137. "В районних СЕС облiку пiдлягають:"

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 12


