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1. "Термiном "монiторинг ксенобiотикiв" у гiгiєнi харчування позначають:"

2. "Харчовi добавки - це:"

3. "За якiсть харчових добавок вiдповiдальнiсть несуть:"

4. "З позицiї гiгiєни харчування контамiнантами називають:"

5. "Усi контамiнанти об'єднують загальним термiном:"

6. "Укажiть найбiльш значиме джерело шкiдливих хiмiчних речовин для
органiзму людини в природi:"

7. "Якi чужорiднi хiмiчнi речовини в їжi не вiдносяться до забруднювачiв?"

8. "Що визначає норматив "допустима добова доза" (ДДД) ксенобiотика?"

9. "Що означає норматив "гранично допустима концентрацiя (ГДК)"
ксенобiотика?"

10. "До харчових добавок не вiдносять речовини, якi:"

11. "Чи можуть харчовi добавки самi по собi використовуватись як харчовi
продукти?"

12. "Чи дозволяється використовувати харчовi добавки з метою приховування
фальсифікації харчових продуктiв?"

13. "Про що свiдчить присвоєння харчовiй добавцi спецiального iндексу "Е"?"

14. "Гiгiєнiчнi вимоги до використання харчових добавок на територiї України
визначенi:"

15. "Перелiк харчових добавок, дозволених до використання на територiї
України затверджено:"
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16. "Вироблення, застосування та реалiзацiя харчових добавок на територiї
України має здiйснюватися:"

17. "Вибiрковий контроль за умовами використання харчових добавок та їх
вмiстом у харчових продуктах має здiйснюватись:"

18. "Якi матерiали не передбаченi для обов'язкового внесення у клопотання про
дозвiл на використання нової харчової добавки?"

19. "Основною гiгiєнiчною вимогою під час упровадження в практику нової
харчової добавки є:"

20. "До харчових добавок не можуть бути вiднесенi:"

21. "До якого класу харчових добавок вiдносяться куркумiни, каротини,
екстракти аннато, антоцiани?"

22. "У якостi харчових барвникiв в Україні недопустимо використання:"

23. "Дозволеними до використання синтетичними барвниками можна
забарвлювати:"

24. "Для яких барвникiв обов'язково встановлюють максимально допустимi рiвнi
(МДР) в харчових продуктах?"

25. "У якому виглядi мають надходити i зберiгатись барвники на пiдприємствах
харчової промисловостi?"

26. "У якому виглядi мають зберiгатись розчини барвникiв у виробничих цехах
харчового пiдприємства?"

27. "Якi харчовi добавки називають консервантами?"

28. "Укажiть, в якi продукти дозволяється вводити хiмiчнi консерванти?"
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29. "Сорбінову і бензол ну кислоту використовують у якості:"

30. "Що таке нiзiн?"

31. "Що таке консервуючi гази?"

32. "Яка харчова добавка забезпечує стiйке рожеве забарвлення м'ясних
виробiв?"

33. "Що таке антиоксиданти?"

34. "В якi харчовi продукти допускається введення антиоксидантiв?"

35. "До стабiлiзаторiв вiдносять речовини, якi:"

36. "Харчовi кислоти, якi надходять у роздрiбний продаж для використання у
домашньому господарствi, слід розфасовувати:"

37. "Вплив ксилiту на органiзм людини характеризується усiма перелiченими
властивостями, окрiм:"

38. "Чи допустимо з гiгiєнiчних позицiй застосування пiдсолоджувачiв з метою
економiї цукру?"

39. "Ароматичнi есенцiї дозволяється вводити в такi продукти:"

40. "Під час лабораторного дослiдження якості харчових кислот особливу увагу
слiд придiляти:"

41. "Харчовi добавки необхiдно уводити у харчовi продукти в кiлькостi:"

42. "Під час встановлення допустимих концентрацiй харчової добавки у
продуктi харчування не враховується:"
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43. "Чи необхiдно на споживчiй упаковцi харчових продуктiв, виготовлених iз
застосуванням харчових добавок, указувати назву або мiжнародний символ
кожної добавки?"

44. "Хто несе вiдповiдальнiсть за дотримання СанПiН з використання харчових
добавок?"

45. "Хто дає дозвiл на виробництво та застосування полiмерних матерiалiв для
контакту з певними харчовими продуктами?"

46. "Для контакту з харчовими продуктами дозволяється використовувати
тiльки такi полiмернi матерiали:"

47. "Дозвiл на використання iмпортних полiмерних матерiалiв для контакту з
харчовими продуктами видається МОЗ України тiльки за наявностi:"

48. "Для видачi позитивного висновку державної санiтарно-епідеміологiчної
експертизи на застосування полiмерних матерiалiв найменше значення мають:"

49. "Що є гальмом для широкого застосування полiмерних матерiалiв,
призначених для контакту з харчовими продуктами?"

50. "Сировиною для виготовлення полiмерiв харчового призначення не можуть
бути:"

51. "Укажiть, до яких сполук вiдносяться целюлоза, крохмаль, природний
каучук, шовк, смола?"

52. "Що iз перелiченого не регламентують у полiмерах харчового призначення?"

53. "Що розумiють пiд термiном "старiння полiмерiв"?"

54. "Назвiть найбiльш негативнi наслiдки деструкцiї полiмерного виробу
харчового призначення з гiгiєнiчних позицiй:"
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55. "Якi чинники стримують деструкцiю полiмерних матерiалiв у процесi його
"старiння"?"

56. "З гiгiєнiчних позицiй під час використання харчових марок полiмерiв у
практицi найбiльше значення має:"

57. "До яких найбiльш негативних наслiдкiв може призвести використання
полiмерних виробiв без урахування їх призначення i встановлених умов
експлуатацiї?"

58. "У разі визначення придатностi виробiв iз полiмерних матерiалiв для
контакту з харчовими продуктами з гiгiєнiчних позицiй не враховується:"

59. "Якi властивостi визначають можливiсть безпечного використання окремих
виробiв iз полiмерних матерiалiв?"

60. "У разі вибору полiмеру для контакту з харчовими продуктами перш за все
треба керуватись:"

61. "Пластифiкатори в полiмерних матерiалах не застосовують з метою:"

62. "Барвники i стабiлiзатори, введенi в полiмерну композицiю, вступають з
полiмерним матерiалом:"

63. "З гiгiєнiчних позицiй найбiльш значимою вимогою до додаткових речовин,
що вводять у полiмернi матерiали, є:"

64. "Вироби iз полiмерних матерiалiв можна допускати до контакту з харчовими
продуктами, якщо вони:"

65. "Який з перелічених результатів санітарно-хімічного дослідження зразка
полімерного матеріалу є підставою для видачі негативного висновку?"

66. "Яка група упаковок за призначенням не значиться в дiючих НТД?"
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67. "Укажiть негативну властивiсть целофану, як пакувального матерiалу:"

68. "Якi продукти заборонено пакувати у целофанову плiвку?"

69. "Що з перелiченого можна позначити на посудi iз полiетилену?"

70. "Який з перелiчених продуктiв небезпечно пакувати у полiетиленовий
пакет?"

71. "Який iз перелiчених полiмерiв вiдрiзняється самою високою
теплостiйкiстю?"

72. "Основним недолiком виробiв з полiетилентерефталату є:"

73. "Укажiть полiмернi матерiали, якi вiдрiзняються своєю надзвичайною
стiйкiстю до найбiльш агресивних харчових середовищ:"

74. "Що не вимагається вказувати у сертифiкатi на кожну партiю виробiв iз
полiмерних матерiалiв?"

75. "Яка з перелiчених гiгiєнiчних вимог до пестицидiв на цей час ще не може
бути реалiзована?"

76. "Яка група токсичних речовин не входить у виробничу класифiкацiю
пестицидiв?"

77. "На яку групу не передбачено розподiл пестицидiв в гiгiєнiчнiй
класифiкацiї?"

78. "Перевагою фосфорорганiчних пестицидiв з гiгiєнiчних позицiй є:"

79. "Фосфорорганiчнi пестициди пiд впливом термiчної обробки харчових
продуктiв:"
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80. "В основi механiзму токсичної дiї фосфорорганiчних пестицидiв лежить:"

81. "Небезпечною характерною особливiстю хлорорганiчних пестицидiв є:"

82. "Хто на мiсцях повинен нести вiдповiдальнiсть за порядок використання
пестицидiв під час обробки продовольчих культур?"

83. "Хто несе персональну вiдповiдальнiсть за безпечність
сiльськогосподарської продукцiї в умовах застосування пестицидiв?"

84. "Який iз перелiчених заходiв не попереджує забруднення пестицидами
продуктiв тваринництва?"

85. "Яка iз перелiчених умов застосування пестицидiв не буде гарантувати
залишковий вмiст препаратiв в харчових продуктах на допустимому рiвнi?"

86. "Яка iнформацiя не має особливого значення під час проведення гiiгiєнiчної
експертизи харчових продуктiв, отриманих iз застосуванням пестицидiв?"

87. "Чи можуть бути використанi у харчуваннi продукти, що мiстять залишки
пестицидiв, якi за класифiкацiєю вiдносяться до високотоксичних речовин, у
кiлькостi, яка перевершує МДР?"

88. "Чи можуть бути використанi у харчуваннi продукти, якщо залишки
висококумулятивних пестицидiв в них перевищують МДР не бiльше, нiж у 2
рази?"

89. "Укажiть можливий шлях реалiзацiї фруктiв i ягiд, в яких вмiст
фосфорорганiчних пестицидiв у два рази перевищує МДР:"

90. "Укажiть на можливiсть реалiзацiї овочiв, в яких залишки фосфорорганiчних
пестицидiв у два рази перевищують МДР:"
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91. "Що можна зробити із зерном, забрудненим фосфорорганiчними
пестицидами?"

92. "Як можна використати м'ясо, випадково забруднене фосфорорганiчними
пестицидами у дозi, яка в 3-4 рази перевищує МДР?"

93. "Молоко, забруднене фосфорорганiчним пестицидом треба:"

94. "Як можна використати фрукти i ягоди, забрудненi хлорорганiчними
пестицидами?"

95. "Як можна використати картоплю, забруднену хлоорганiчними
пестицидами?"

96. "Як можна використати зерно, значно забрудненого хлорорганiчними
пестицидами?"

97. "Як можна використати молоко, забруднене хлорорганiчними
пестицидами?"

98. "Як можна використати м'ясо, вмiст хлорорганiчних пестицидiв у якому
перевищує МДР?"

99. "Як можна використати фрукти, ягоди i овочi, залишки дiтiокарбаматiв у
яких перевищує МДР?"

100. "Якi добрива, завдяки своїй небезпечностi, привертають найбiльшу увагу
гiгiєнiстiв?"

101. "Яка iз зв'язаних форм азоту є найбiльш рухома i дуже швидко може
надходити до джерел водопостачання та накопичуватися у рослинах?"

102. "До яких наслiдкiв може привести надмiрне надходження нiтратiв до
джерел питної води?"
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103. "У яких регiонах надходження нiтратiв до джерел питної води становить
найбiльшу гiгiєнiчну проблему?"

104. "Процес накопичення i розподiлу нiтратiв у рослинах перш за все
обумовлений:"

105. "Надмiрний вмiст нiтратiв у рослинах залежить вiд нерацiонального
використання:"

106. "Якi з перелiчених культур мають найбiльшу селективну здатнiсть
накопичувати нiтрати?"

107. "Основними джерелами надходження нiтратiв iз рослинних продуктiв до
органiзму людини є:"

108. "Якi частини рослин накопичують найбiльшу кiлькiсть нiтратiв?"

109. "Який iз перелiчених методiв кулiнарної обробки рослинних продуктiв
дозволяє в найбiльшiй мiрi звiльнити їх вiд надлишкового вмiсту нiтратiв?"

110. "Як впливає механiчне i мiкробне псування плодiв на вмiст нiтратiв i
нiтритiв під час їх тривалого зберiгання?"

111. "Що вiдбувається в першi три днi вiд початку квашення, солiння чи
маринування в овочах, що мiстять нiтрати?"

112. "Якi фiзико-хiмiчнi властивостi нiтрозамiнiв забезпечують їм легке
"засвоєння" в органiзмi людини i тварин?"

113. "Яка група харчових продуктiв характеризується найбiльшим вмiстом
нiтратiв i нiтритiв?"

114. "Яка група продуктiв характеризується найбiльшим вмiстом нiтрозамiнiв?"
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115. "До яких негативних наслiдкiв може призвести тривале внесення в грунти
значних доз фосфорних добрив?"

116. "Якi стiчнi води становлять найбiльшу загрозу забруднення продукцiї
сiльського господарства хiмiчними речовинами?"

117. "Якi стiчнi води можна застосовувати для зрошення сiльськогосподарських
культур?"

118. "З яких причин забороняється вирощування на полях зрошування овочiв,
картоплi, ягiд i баштанних культур?"

119. "На чому у першу чергу повинен зосередити увагу спецiалiст з гiгiєни
харчування під час вирiшення питання про можливiсть використання стiчних
вод на полях зрошення?"

120. "Проблема годування сiльськогосподарських тварин привертає до себе
увагу гiгiєнiстiв у зв'язку з необхідністю:"

121. "За яких засобів використання антибiотикiв у тваринництвi їх залишковий
вмiст у харчових продуктах виявляється найбiльшим?"

122. "В яких продуктах харчування вмiст антибiотикiв виявляється найменшим?"

123. "Якi антибіотики найчастіше виявляються у харчових продуктах тваринного
походження?"

124. "Якi з перелiчених методiв обробки харчової сировини повнiстю
позбавляють її вiд присутностi залишкiв антибiотикiв?"

125. "Укажiть найбiльш безпечні умови застосування гормонiв та iнших
бiокаталiзаторiв у тваринництвi:"
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126. "Який iз перелiчених заходiв щодо профiлактики отруєнь полiциклiчними
ароматичними вуглеводнями (ПАВ) є найбiльш перспективним?"

127. "Яким харчовим продуктам надається першочергове значення в органiзацiї
лабораторного контролю за вмiстом токсичних елементiв?"

128. "Якi продукти підлягають першочерговому контролю на вмiст свинцю i
кадмiю?"

129. "Якi продукти пiдлягають першочерговому контролю на вмiст ртутi?"

130. "На яких принципах ґрунтуються біотехнологічні процеси?"

131. "Що розуміють під терміном "генетично модифіковані організми"?"

132. "Укажіть сільськогосподарські культури, в яких найчастіше змінюють
генетичну програму:"

133. "Укажіть негативні сторони ГМО:"

134. "Що покладено в основу оцінки безпечності харчових продуктів, що
містять ГМО?"

135. "Укажіть складові санепідекспертизи харчових продуктів із вмістом ГМО:"

136. "Які продукти найчастіше можуть бути носіями ГМО?"
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