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1. "Завершальним етапом санiтарно-мiкробiологiчного аналiзу харчових
продуктiв має бути:"

2. "З метою вiрної органiзацiї санiтарно-мiкробiiологiчних дослiджень лiкар з
гiгiєни харчування не зобов'язаний:"

3. "Гігієнічні нормативи мікробіологічних показників безпеки харчових
продуктів включають контроль за такими групами мікроорганізмів:"

4. "Якi з перелiчених мiкроорганiзмiв не вiдносять до санiтарно показових?"

5. "Кількість МАФАМ не визначають у таких продуктах:"

6. "Виявлення підвищеної кількості МАФАМ дозволяє встановити переважно:"

7. "Якi з перелiчених мiкроорганiзмiв не вiдносять до БГКП?"

8. "Якi з перелiчених мiкроорганiзмiв не вiдносять до потенцiйно-патогенних?"

9. "E. coli є індикатором:"

10. "Про що насамперед свідчить наявність БГКП, коагулопозитивних
стафілококів у певній масі продукту, яка нормується?"

11. "Виявлення бактерій роду Proteus в м’ясних кулінарних виробах насамперед
свідчить про:"

12. "Яким вимогам не мають вiдповiдати санiтарно-показовi мiкроорганiзми?"

13. "Якi мiкробiологiчнi тести призначенi для визначення невiдомого антигену?"

14. "Якi мiкробiологiчнi тести дозволяють з'ясувати джерело та шляхи
розповсюдження iнфекцiй?"
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15. "На якому принципi грунтуються серологiчнi методи мiкробiологiчних
дослiджень?"

16. "Яким чином оцiнюють результати серологiчних реакцiй під час
мiкробiологiчних дослiдженнях матерiалу вiд хворих?"

17. "За допомогою яких серологiчних реакцiй можна виявити присутнiсть
мiкробних токсинiв в органiзмi людини?"

18. "Рiст протеїв, бацил та iнших протеолiтичних мiкроорганiзмiв найкраще
вiдбувається у продуктах з бiльш високим вмiстом:"

19. "Для найкращого розвитку БГКП, молочнокислих бактерiй, кокiв, дрiжджiв
необхiдно, щоб у харчовому продуктi переважно знаходились:"

20. "Що означає показник "активнiсть води" у харчовому продуктi?"

21. "Який iз видiв технологiчної обробки харчових продуктiв збiльшує
можливiсть обсiменiння їжi i сприяє розмноженню в нiй мiкроорганiзмiв?"

22. "На вiдмiну вiд санiтарно-хiмiчних дослiджень, проби для мiкробiологiчних
дослiджень слiд вiдбирати:"

23. "Укажiть метод мікробіологічного дослiдження харчових продуктiв, який не
доцільно застосовувати під час розслiдування харчових отруєнь:"

24. "Кінцевою метою проведення планових мікробіологічних досліджень є:"

Завантажено з сайту ТЕСТУВАННЯ.УКР | Сторінка 3


